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《新编调酒师手册》

内容概要

本书为国际调酒师协会培训内容的精华部分，也是作者长期从事调酒业的经验和技艺的总结。《新编
调酒师手册》是在第1版的基础上，更全面、更系统地介绍酒吧和洋酒知识，鸡尾酒与国际调酒组织
，调酒师用具及酒杯，国际调酒师协会指定比赛用鸡尾酒及配方，同时重点介绍了国际调酒师协会向
全世界推广的最新专业知识，并增补了大量的鸡尾酒系列配方，因此堪为一本引导有志从事调酒事业
的人士和专业调酒师学习和进一步发展的范本。本书遵循国际调酒业的一贯宗旨，将博大的洋酒知识
和精湛的调酒技艺融汇贯通，以便于人们合理地学习和掌握，为我国旅游饭店业和餐饮业的国际化，
也为我国成立调酒师协会并与国际调酒组织接轨奠定基础。本书特邀请国际调酒比赛获奖者、我国优
秀调酒师陈浩先生编写，内容丰富、新颖，层次分明，装帧精美，专业性强。
本书是专业调酒师必备的工具书，也可作为调酒师培训班的培训教材，同时可供调酒爱好者阅读。
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作者简介

陈浩，男，1963年生于北京，我国著名的高级调酒师。从1983年开始，他就已经在北京巴黎马克西姆
餐厅从事法国葡萄酒的贮存、管理和销售工作，2年之后又开始进行鸡尾酒的学习和研究。1988年
至1997年在北京国际饭店工作的10年中，曾于1990年荣获国际调酒师协会马天尼格林披治调酒大赛中
国区总决赛冠军，同年应邀赴意大利和葡萄牙进行有关方面的考察和比赛，获得第5名的优异成绩并
取得国际调酒师协会颁发的优秀调酒师荣誉证书和锦旗。
在1992年中国旅游黄金年旅游系统青工技术技能大赛决赛中，应国家旅游局之邀任评委工作。1993
年11月，接受中央电视台采访，荣登东方时空的“东方之子”栏目。在1994年劳动部和国家旅游局共
同举办的首届全国高级调酒师培训班中任授课教师兼考核评委。他又于次年的首届北京市旅游行业调
酒师大赛和首届全国旅游行业调酒大赛决赛中担任评委工作，并于当年荣获劳动部和国家旅游局授予
的“全国技术能手”荣誉称号。1996年又被授予北京市第六届“首都旅游紫禁杯”先进个人奖。1997
年在第三届全国高级调酒师培训班中再次担任策划、授课教师和考评委。
他经过在调酒业十几年的学习、实践和总结，编著了旨在挖掘国产酒水的潜力，面向家庭的《鸡尾酒
调制技法》以及具有较强专业性、可读性和收藏价值的《调酒师手册》和《新编调酒师手册》，为培
养我国调酒人才、促进旅游行业发展，起到了非常重要的作用。
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《新编调酒师手册》

书籍目录

一、酒吧
二、洋酒知识
三、鸡尾酒与国际调酒师组织
四、调酒师用具及酒杯
五、国际调酒师协会指定比赛用鸡尾酒及配方
六、鸡尾酒系列精选
七、其他
八、鸡尾酒索引
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章节摘录

插图
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精彩短评

1、内容较旧
2、书本中所写虽然只是一些简单的技术和一些常见酒水的调配,但对一个初学者来说,是一本很有实际
意义的书,强烈建议想投身这一行,或者是想学习一门艺术的朋友购买.
3、很基本的常识
4、比较枯燥，如果是初学者，读起来可能会失去兴趣
5、还可以，只是版本太旧了。无新意。
6、内容很扎实.
7、在书店看到一本软皮,价格差不多,但是更厚些,更全面些,这本太简单了，不好。
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