
《美味汤羹锅仔炖品》

图书基本信息

书名：《美味汤羹锅仔炖品》

13位ISBN编号：9787543927292

10位ISBN编号：7543927292

出版时间：2006-1

出版社：上海科学技术文献出版社

作者：上海良安大饭店

页数：66

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介以及在线试读，请支持正版图书。

更多资源请访问：www.tushu000.com

Page 1



《美味汤羹锅仔炖品》

内容概要

这是系列丛书的其中一本，汤羹和锅仔炖品制作读本。该书收录的都是家常便菜，全书图文并茂，每
道菜都配有一张精美的彩色图片，每道菜都色香味俱全，仅看图片一眼，就足以令你垂涎三尺。
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章节摘录

　　皮蛋竹荪鱼片汤原料：皮蛋、竹荪、黑鱼、蛋清调料：盐、味精、鸡精、汤　　、淀粉、食油各
适量制作方法：1．将黑鱼洗净去骨切片，加盐、味精、蛋　　清、淀粉上浆，皮蛋切块，竹荪洗净
切段。　　2．将鱼片入温油锅滑油至熟，皮蛋、竹荪焯水与鱼片放入汤碗　　内，冲入盐、味精、
鸡精、调好的汤水即可。特点：汤鲜美厨师：张卫国　　⋯⋯
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