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《书上学不到的1001宴客菜》

内容概要

宴客是表示友好的普遍形式，宴客过程处处都讲究礼节。所谓“民以食为天”，当然，宴客中的“食
”就要放在首位了。
　　本书内文提供的宴客佳肴，可分为七大类，包括前菜、汤品、主菜、主食、甜点、饮品以及推荐
套餐组合。提供了上百道食谱进行选择搭配，用料丰富、健康营养，用来宴客气派大方，有山珍、有
海味、有蔬果、有点心，可谓包罗万象，融合了各地的经典美食。
　　本书推荐制作的每道菜都分为原材料、作法步骤及调味料三个部分，可以手忙脚乱！精心拍摄的
菜肴成品图片，给您的烹饪过程提供参考！值得一提的是，菜式介绍所附有的“大厨妙锦囊”，将给
您最贴心的提醒、最实用的烹调秘诀、最健康的食材营养分析，“妙锦囊”结合了大厨师的智慧和经
验，让您的手艺轻松升级！　
　　《书上学不到的1001宴客菜》在新春将至、节假日集中时推出，可以说为广大读者解了燃眉之急
，让各位家庭主厨们的心中有了待客的底气。拿到这本书时，原本主客欢聚中的隐忧也将不复存在了
，取而代之的，将是宾主尽欢的喜庆与自豪。
　　总之，本书中收集了丰富多彩的宴客食谱，是宴客聚餐之际的好帮手、好参谋。可以说，这是一
本形式华丽、内容实用的“美味大全”。
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编辑推荐

　　家中来了贵宾，该如何设宴?家庭聚会，菜品要如何设计?逢年过节，节日宴席又该做些什么呢?精
致又丰盛的宴客菜其实并不像您想象中的那么困难，本书中丰富多样的美食食谱，最多只需三、四个
步骤，就让您轻松做出满桌好菜。　　本书菜式具有中国传统特色，从冷盘、汤品、主菜、主食到甜
点，上百道食谱可供您选择搭配，让您再也不会为宴客聚餐而伤脑筋，翻开本书就能找到最合适的菜
品。每道菜的“大厨妙锦囊”集结大厨智慧，要给您最实用的烹调秘诀和最健康的营养分析，让您的
家常手艺轻松升级!特别依照宴客人数设计推荐组合套餐，从菜品搭配到上菜顺序，都帮您安排妥当，
让您在家办酒席不再是梦想!
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精彩短评

1、没有塑封，然后还有破损
2、图片不错,书中提示很好.
3、介绍了许多饭店里的菜肴，图片精美，内容丰富，但操作起来有一定难度。
4、这本书真的一般般
5、呵呵，我是南方人，还是喜欢粤菜，书中的菜都是北方菜较多，有时不是太合口味。
6、这本操作起来就不像书里那么简单喽，不够值
7、这本书，我的母亲也是不喜欢，但是，我还是觉得物有所值的，至少能装门面，而且，我打算以
后买一个烤箱，想试试里面介绍的各种甜点的自制法。
8、为什么我写过的评论都没有发表出来啊！？这本书的图片太大，做菜的步骤太简单了⋯⋯感觉没
什么内容啊！！
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