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内容概要

你觉得酒店里的凉菜好吃？你也想自己动手做？不会？没关系，有了本书，让你也变成酒店凉菜的大
厨噢！本书用文字的形式配合精美的图片，详细介绍了酒店热卖的各式凉菜制作方法，包括原料、制
作步骤、菜肴特色、要点提示、营养成分等等。相信你也能做出美味可口的凉菜！
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作者简介

王正辉，安徽萧县人。高级烹调师、食品雕刻造型师，中国烹饪协会会员，北京市烹饪协会会员，北
京食品雕刻专业委员会理事，南京京徽食艺培训中心主会，南京东宫大酒店食品雕刻造型师。 
    1998年到北京实习，实习期间得到了中国烹饪大师李建生的指点，其后有幸拜在李老师门
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精彩短评

1、看着感觉不错，能让我学到更“意、味、型”的菜肴
2、帮老公买的，他觉得还凑合
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