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《情趣烘焙》

内容概要

《情趣烘焙:新手自制美味甜点》以家庭制作美味点心的基本工具和基本材料开篇，介绍了包括海绵状
蛋糕、薄绸状蛋糕、干酪蛋糕、奶油蛋糕、曲奇、巧克力小甜点、水果馅饼和泡芙在内的共50余款可
爱美味的小点心。每一款小点心都附有超大精美的成品图片，其制作所需的原材料、工具和制作时间
也有详细的介绍，制作方法更是图文并茂，每个制作步骤都配有清晰的实例照片和详细的讲解文字，
即使没有烘焙基础的读者也能轻松完成。
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《情趣烘焙》

作者简介

隈部美千代在法国巴黎蓝带西餐西点学校学习西点制作。自2006年起在西点教室Sweet Ribbon授课。她
为初学者讲授基础课程，而且在西点理论研究方面享有很高人气。
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《情趣烘焙》

书籍目录

制作蛋糕和西饼的基本工具制作蛋糕和西饼的基本材料柔软的海绵蛋糕  草莓蛋糕  卷糕  奶油圆蛋糕松
软的戚风蛋糕  戚风蛋糕  红茶戚风蛋糕  香蕉戚风蛋糕圆圆的乳酪蛋糕  烘焙乳酪蛋糕  蛋奶酥  奶油乳
酪蛋糕经典的黄油蛋糕  磅蛋糕  假日蛋糕  杏仁蛋糕  松糕  黄金蛋糕  玛芬  焦糖杯形蛋糕酥脆的曲奇  曲
奇  雪藏曲奇  意式饼干  椰丝甜饼  挤花曲奇  杏仁瓦片  雪球香甜的巧克力糕点  巧克力的基本知识  鲜巧
克力  干果巧克力  松露巧克力  布朗尼巧克力蛋糕  特浓巧克力蛋糕  岩浆巧克力蛋糕色香味俱佳的派  
苹果派  千层派  栗子派  叶形派  乳酪派馅料满满的蛋挞  西洋梨蛋挞  法式小蛋挞  酥皮蛋挞松软的泡芙  
奶油泡芙  曲奇泡芙  闪电泡芙广聚人气的西饼  法式杏仁饼  多纳圈  英式圆饼  焦糖布丁  意式奶油布丁
制作蛋糕和西饼的基本用语
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《情趣烘焙》

章节摘录

插图：

Page 5



《情趣烘焙》

编辑推荐

《情趣烘焙:新手自制美味甜点》可爱又美味，零失败! 一定要尝试制作的简单甜点！
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《情趣烘焙》

精彩短评

1、好书，通俗易懂，老少咸宜。看完此书，不用进烹饪烘焙学校，自己也很做几个拿手好吃的点心
了。
2、好书，值得一看，通过此书能够学习不少东西，毕竟知识是学海无崖，学无止尽啊。
3、彩页不错，同事抢着看
4、还行吧，主要是纸质和书的质量很好
5、大陆出版的，内容很好，价格也比日本原版书便宜太多，看着有很想跟着做的冲动就是，材料太
难找寻了，可能大部分人都会面对这个问题的，我在广州，去麦德龙找材料，去宜家找模具，但如果
你真想都找齐，太难了，每种蛋糕都有每种模具，还有一些辅料，比如柳丁甜酒这类调酒汁，没有分
装的买，成本会增加很多。
6、好  这么小的东西都这么好  给力
7、书是挺好的，就是不会做，有点难度。
8、是赠品,却出乎意料的好,书都是彩页,内容也很详细,一步一步的,照着做就没问题.
9、制作的东西很简单，对于新手来说很适合。烘焙久的就不要买了，浪费钱。
10、还不错，就是还没实践！
11、对于一本送的书来说，这个真是很好的！内容详细
12、做出来好吃！
13、虽然平时不太爱进厨房 但对西点西餐的制作方法却非常感兴趣 这本书虽然是赠品 很薄 但却也制
作精美 全彩页 图片很丰富~很喜欢~
14、为了做蛋挞买的书，可是里面竟然没有教，看目录有啊。。。
15、里面的讲解很详细 图片超可爱 看了很想亲自试试 虽然暂时还没做小点心的打算 不过是很有用处
的一本书
16、还没实践就大肚子了，等生完宝宝慢慢研究
17、挺实用.印刷质量好.
18、呵呵，看了它我就好想去买材料来做
19、不知道是翻译的问题还是什么,感觉用不上,写得太笼统了
20、好漂亮，不过后面一半间夹着黑白的页⋯⋯
21、纸质很好，讲解简单易懂
22、书内容很棒 要开始做甜点
23、图片很多，感觉挺实用。
24、进阶的书籍中文译本实在太少了，大多数适合新手阅读..
25、买的时候是送的，内容还行！
26、看着就饿。
27、这本书非常不错，我也好喜欢！！！希望卓越推出更好的书
28、书里很多都是其他书里照抄来的【对图面文字基本一样】 明明是彩页 到最后几个居然就变成黑白
了 呵呵呵
29、价格便宜，质量好，值得收藏
30、挺不错的，实用，也清晰.
31、这本书有很多创新的新花样，值得购买
32、吃不到，看看也很好。
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