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《新手的烘焙宝典》

内容概要

《新手的烘培宝典》图文并茂地介绍了牛奶哈司、奶酥吐司、火腿面包、迷你墨西哥奶酥、原味贝果
、五谷杂粮面包、柠檬天使蛋糕、香草可可蛋糕、黄桃葡式蛋挞等面包、饼干、点心等制作步骤。
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精彩短评

1、试着做，成功
2、看起来就很有食欲
3、适合什么都不会的,光盘不错
4、就是冲着DVD光盘才买的，看了后大失所望！！！！如果是新手就别买了......
5、对于一个刚刚接触烘焙的新手来说，这本书是必备的，书里介绍的美食都是那种比较简单容易操
作的，食料也是比较容易买到，书中介绍也很详细，每一步都配有彩图，很实用的一本书
6、很实用，特别是光盘里教怎样用面包机做面包，非常好！
7、快递神速  早收到了 但是还没看~ 视频效果不是非常好
8、好书。烘焙少不了的书。好。。。。。
9、书不错，就是那DVD，只能读一半，郁闷啊。
10、内容详细，步骤全面，值得拥有！
11、闺蜜在我的挑唆下，也开始了烘焙之路，让我推荐，我想想不能买和我一样的，就推荐了这本，
据回馈，很不错很不错。
12、教了很多好吃的面包蛋糕还有小点心的做法~很详细而且还有图片搭配，让人一看就会。非常不
错
13、书很值 里面的步骤讲解的很详细
14、感觉都挺简单，只是我不知道  打发  是什么意思
15、新手购买，挺实用的
16、非常喜欢这本书，很适合初学者，做了很多款点心，非常成功。
17、还没开始实践，翻了翻发现还不错
18、介绍了不少初级烘焙工具，很好地利用了面包机，但个别步骤介绍不详细，比如面团发酵时受到
温度，湿度的影响，发酵具体时长不够仔细，但配方较好，能按照其中的步骤做出成功的点心，值得
推荐。
19、很喜欢，实践了，很成功！喜欢！
20、烘焙是这么复杂的工作。
21、东西很易学，很好吃~
22、因为附赠操作DVD，所以选了它，但看了后很失望，书的内容写的太粗略，如果是新手实难操作
成功，DVD内容很少只有几个，而且录制效果不好，总之这本书令人失望。
23、从来没做过面点，但照着书本介绍，竟然也能成功做了几款面包、蛋糕和饼干，实用性较强，内
容介绍翔实，可操作性强，适合新手学习。
24、内容很不错，有详细的解说CD，书里面的内容也很清楚，尝试着用书里的步骤做曲奇和饼干，都
很成功呢。
25、很好用，实用，种类多，画面美。做出美味了。
26、朋友那里借了一本， 而且实践过， 挺好的一本书
27、此书内容是比较丰富的 也有很大的实践性 值得喜欢烘焙的新手观看 喜欢烘焙的人也可以买了看
看增长知识
28、新手的烘焙宝典***大意了解了面包等类的烘焙，这书里的烘焙手法大多使专业化的烘焙炉，所以
，自家做面包还得购烘焙炉
29、我对糕点是个门外汉，相信这本书能让我学到很多，简单易懂。
30、随手翻了翻，是我喜欢的，我的菜。

31、非常实用的一本书，图文并茂，步揍详细。
32、书的内容写的很详细，而且还有光碟赠送，真的很好
33、适合新手，但是个人觉得君之的比较好
34、我照做了一个北海道吐司，可组织还是不够细腻，不知道差在哪了。回头看看光盘看有没启发。
书上的品种还是很多，但没时间的人不可能都做，选几个简单的试试，先入门再说。书上有些小经验
还是值得分享的
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35、书还不错，介绍了很多烘焙食品，样式多，不过附送的光盘里只有一部分内容的介绍，不是所有
36、还好，已经做出一款蛋糕，
37、我总是做不出来买的味道
38、拿到书恨不得全部做出来哈哈
39、开心学会了做一些东东
40、烘焙新手的首选，很详细，可操作性强。还有不少细节的分享和提醒。很棒！
41、爱上烘焙，爱上蛋糕。
42、精美图片，讲解易懂
43、内容比较详细，就是不太喜欢分种法，感觉太麻烦。
44、不懂的地方可以看视频
45、这本书讲得不够细致，要有一定基础的人才能看懂，图片不错！
DVD很实用，通俗易懂！
还得到同事的表扬。
46、所买过的最实用的一本书
47、打开书，前面讲的是需要准备的一些工具和食材，后面是面包，蛋糕之类的。一部分是需要用面
包机配合用的。 不过看了还是觉得做糕点很麻烦。
48、非常喜欢 ，这本书非常好，非常满意。
49、女儿说真实一本宝典，我们家的餐桌老丰富了，因为有了这本书。
50、很适合我，喜欢烘焙，爱好美食
51、步骤很详细，书附赠的DVD盘非常实用。
52、此书印刷很精美，讲得也很详细，按照书上所讲步骤操作起来也比较简单，都是第一次尝试几乎0
失败，还配有光盘，但光盘上讲的示范太少了
53、很好用的书  值得推荐   可以按照他的配方先自己操作  然后再根据自己的喜好改良  值得推荐
54、书的印刷质量挺好
55、书的装帧和印刷不错，封面标题还是凸版印刷的。内容也还好，根据步骤一步一步来，相信能做
出不来的成品。关键还看自身的领悟和实践。
56、一直想找作者的博客看看 但是没找到 书适合有面包机的朋友用 感觉像是一本菜谱 离教学类有点
差距 作者对自己隐藏很深啊 看评论说有看到她的博客 希望告知地址 再学习学习！
57、本书附赠的光盘很实用，一个烘焙新手，一定要看以看，受益匪浅哦
58、很喜欢烘焙的小东西，按照书上的介绍居然真的做出来了，味道也不错。步骤很详?，还有光盘，
值~
59、相當有用的烘焙工具書,步驟簡單容易操作，作品相當多元，適合新手
60、不错啊.很合适自己.实用了,很高兴.
61、本书包装很精致，内容也比较常用，写得很详细，不错不错。
62、图文并茂，很详细，很实用。但似乎没有见到DVD光盘。
63、做了很多好吃的，很好学。
64、书不错，质量也很好。也是一边看，一边练习。基本符合。
65、只是对快递很无语...... 订单状态也很奇怪，明明快递没有送货，状态却连续5天都是“配送员已从
站点出发，请您准备收货⋯”
66、很有用，质量也不错的书
67、一气买了几本学习烘焙的书，这本和《跟着君之学烘焙》那本比，差一点没有具体能做出的成品
数量的备注，步骤也不如君的详细，不过这本里有些技巧和内容可以和君的互补！另外，书的装订质
量不行，翻了几次就掉页了！
68、图文并茂，是一个不错的入门好老师
69、本来是看中3本分开的新手烘焙书，分别做面包，蛋糕和点心。后来发现这笔是3本的结合，真系
大爱。一系买了两本，送了本给好友！
70、很精美，印刷不错，喜欢当当
71、照着做了，不是很成功
72、不错，确实蛮详细的，还有光盘
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73、非常实用，易操作，刚买回来就按书上介绍的做了玛格丽特饼干和蔓越莓玛玢（不知蔓越莓是啥
东东，用葡萄干代替的），儿子和他的小伙伴非常喜欢，还说比买的曲奇和蛋糕好吃，关键是自己做
的真材实料，给孩子吃放心。没想到第一次做烘焙就如此成功，信心满满，强烈推荐！
74、印刷不错，喜欢当当
75、看了知道了烘焙的步骤，就是介绍的品种少了点
76、我是做了其中的几款蛋糕后来写评语的，内容中涉及的蛋糕大多都可以尝试一下，推荐像我这样
的没有烘焙基础的新手作为教程！遗憾的是书中附赠的光盘后面的直接不能读盘！看做了两款蛋糕后
就卡住了，再也不能读盘了，试过3台电脑均是这种情况！
77、里边做的东西都很喜欢，要是能再说明一下用的多大模具就好了，盘还没时间看，不知道内容怎
么样
78、最多的面包机加烤箱食谱。非常好。非常值得。
79、大概看了看本书，介绍得挺详细的，而且照片很精美，我一定要好好学烘焙！
80、书很好，如果碟子能再现代些，图像清晰一些就好了
81、不知道，还没买
82、帮同事买的,她说很好. 她还买来送给朋友一本。
83、不错，看着书学着做
84、新手的我，第一次就成功了。
85、书很好 包装也好 速度也快！000
86、比较适合新手，内容比较全面的介绍了一下，还有光碟挺好的！
87、DVD对偶这样的新手，菜鸟就是最好指导老师！！！
88、按书上的做了几样还是挺成功，但是有很多东西要自己研究哦
89、还没仔细看···大概翻了一下感觉很好
90、我是刚我是刚进入烘焙的小小菜鸟，这本实在是太好了。装订精美，图文并茂，指导仔细，大爱
啊！进入烘焙的小小菜鸟，这本实在是太好了。装订精美，图文并茂，指导仔细，大爱啊！
91、此书的DVD介绍的几个主要蛋糕和面包的做法，很好。看了此DVD才容易了解如何做戚风。不过
其他内容不怎么的。没君之的好。
92、这本书最吸引我的是封面那个诱人的巧克力蛋糕，就毫不犹豫的买了。书中内容也很实用，书很
精致，印刷、装帧、内容都很完美，现在自己在家也可以成为烘焙大师，慢慢学习中。。。。
93、很详细，一看就会了！不错！
94、给朋友买的，当初看内容还算全，买来有点儿后悔，不如丑瓜那本，光看书看来朋友够呛能学会
。
95、买了这本书后就按照书上的内容做了几种蛋糕，尤其是百利甜香蕉马芬，超好吃。喜欢做蛋糕的
同学希望都能拥有一本。内容介绍的比较详细。。唯一不足的就是装订不好，没有读几次已经散页啦
。。。
96、粗看了一遍，内容比较实用，还没实际操作过。
97、这本书真的不错，烘焙新手是离不了的，只是光盘比较卡。
98、整体来讲是不错的，只是有些步骤还是不太清楚~~
99、姐姐买的烤箱买的书，做出来的蛋糕超好吃，很好很好
100、很不错的入门书，从材料，器具介绍都有，还有一些相对简单的糕点，当然也有些个人觉得还是
有难度的点心，不过循序渐进嘛~总的说是很不错的~照着做了两款，反响都不错~
101、图片相当好看，看起来真的很好吃，但是没做过，要准备的工具挺多的。

Page 6



《新手的烘焙宝典》

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:www.tushu000.com

Page 7


