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《巧厨娘妙手烘焙》

内容概要

《巧厨娘妙手烘焙》是一本专门为烘焙爱好者打造的零起点图书，由搜狐名博主圆猪猪和青岛出版社
美食生活工作室联合倾力打造，图片精美，教授详实，带您走入美妙魔幻的烘焙世界。
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《巧厨娘妙手烘焙》

作者简介

圆圆猪，一位热爱家庭、热爱美食的小主妇，2007年开始在搜狐网开设个人美食博客“圆猪猪的小厨
房”，目前访问量已突破1200万，2008、2009、2010连续三年荣获“搜狐十大美食家”称号，现任《食
品与生活》杂志专栏作者，《贝太厨房》广州地区烘焙课老师。
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《巧厨娘妙手烘焙》

书籍目录

Chapter 1　烘焙必备
　烘焙工具
　烘焙材料
　烘焙必备技法
Chapter 2　饼干篇
Chapter 3　蛋糕篇
Chapter 4　面包篇
Chapter 5　酥挞篇
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章节摘录

版权页：插图：硅胶模具特性及使用要点硅胶模的好处就是防粘，容易脱模，可耐热至260℃，能承受
瞬间温度变化，可以将模具从冰箱直接移至烤炉中。如果是质量好的硅胶模，使用寿命约为200次。具
体使用要点如下：1每次使用完毕，以热水添加少许食用清洁剂清洗，请勿使用具有磨蚀力的清洁剂
或泡棉清洗。确保硅胶模具在每次使用前及储藏前都已彻底干燥。2切不可让模具干烤，比如一个六
连模，若只放满了三个模，另外的三个模里一定要装上清水。不然的话空模具会烤坏，使用寿命会降
低。3为使烘焙成品达到最好的烤焙效果，可提前在硅胶模表层轻轻涂抹少量防粘的烤盘油。如何清
洗模具？每次烘烤完蛋糕，面糊粘附在模具上，模具难以清洗，让人头疼。无论哪一种材质的模具，
都尽量不要用利器，也不要用钢丝刷清洗，否则表面的镀膜很快就会磨损，起不到防粘的作用。而且
模具被刮伤后，会变得越来越容易粘面糊，一次比一次难洗。最佳的方法是将烘烤过的模具，在热水
中浸泡约半小时，待面糊软化、脱落时，先用脱模刀把表面略厚的一层刮干净。再用“不锈钢专用洗
涤海绵”清洗即可。如果太多油，也可以滴加少许清洁剂。纸质模具特性及使用要点纸质模具可不是
一般家庭使用的饮水纸杯，而是耐高温的烘焙专用纸模，通常在做奶油小蛋糕、海绵小蛋糕及马芬蛋
糕时使用。纸质模具有花式多样的外表，方便携带且免洗。品质好的纸模，在烘焙时是不会烧焦、发
臭的，而且具有防粘效果。一般来说，纸质模分为两大类。一类是硬质纸模：纸质较厚，纸杯可单独
使用。另一类是软质纸模：纸质较薄。呈半透明状，不能单独使用，必须放在铁质模或是硅胶模内依
附使用，否则面糊放入后会因为纸模太软而流出来。小的时候，我家附近有一家糕点厂，每曰经过都
会被浓郁的糕点香味所吸引，肚里的馋虫也随之咕咕直叫。那时总要与同伴们趴在柜台前，把小鼻子
贴在玻璃窗上，闻上10多分钟才依依不舍地离去，对厂里做糕点的叔叔、阿姨们更是崇拜至极。做梦
也没有想到的是，长大以后，我自己竟也能折腾出像模像样的美味糕点。记得2006年底，我瞒着老公
，用500块钱买来一台烤箱、一个打蛋器和若干盆盆碗碗，开始了我的烘焙之旅。趁老公上班不在家，
我勤学苦练，老公快下班时我-就赶紧收拾“战场”。这种“地下工作”持续了一个多月，直到老公生
日那天，我捧出亲手制作的第一个生日蛋糕作为爱的礼物。他整个人惊呆了，一再擦亮双眼确认，没
错，是真的，眼前确实是一个东倒西歪、七零八落、插着草莓、连奶油也快化掉的蛋糕。“这是我吃
过最好的蛋糕！”这份意外的生日礼物让老公感动了好久，从此便全力支持我的西点制作，而且绝对
付诸实际行动——不管我的作品成功还是失败，他都会满心欢喜地吃下去，一点也不浪费，每次都表
现出很“享受”的样子。如今，朋友来串门儿，我会端出一盘热腾腾的批萨给他们解馋。邻居家的小
孩放暑假，我每隔几天会烤个蛋糕送去，聊表心意。写这篇文章的时候，我已经怀孕3个月了，想起
宝宝以后每天都能吃到妈妈亲手做的低糖、低油、无添加剂的健康糕点，我心中就会荡漾起无比的幸
福感。也许，自己亲手制作的糕点外表看起来并不十分美观，却饱含着浓浓的情意，对家人而言，是
多么值得夸耀的事情啊！若能在茶会和宴席奉上自己精心制作的糕点，除了能让宾客有亲切之感外，
还能让宴会的气氛和档次得到提升！相信自己，只要跟随本书的步伐，用心去尝试，你会渐渐发现，
能与亲朋好友分享亲手制作的饼干、蛋糕、面包、蛋挞⋯⋯将是多么幸福和快乐的事情！
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编辑推荐
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精彩短评

1、我的烘焙之旅就是从这本书开始的，里面内容全面，学习操作简单，跟着这本书我是从零基础的
初学者到一个月后现在的令人赞叹的小老师，嘻嘻，如今我是蛋糕、饼干、曲奇、面包样样拿手。超
赞的一本书，强烈推荐。
2、烘焙是刚刚入门，这本书里很详细的介绍了烘焙需要的工具、原料，每种饼干、蛋糕的制作方法
，很适合初学者！
3、我是烘焙新手，自从买了这本书勾起了我的无穷乐趣，这本书非常好，可操作性强，对用料时间
温度都有明确的说明，还有作者自己的心得体会，我已经做了饼干、戚风蛋糕、奶油面包都是一次成
功，可惜我喜欢的法式面包没有。很赞，强烈推荐
4、圆猪猪姐姐是个强大的人，心灵手巧，作为她的小孩真幸福
5、真的讲的特别详细，一步步都有图有真相。非常值得买啊！
6、特别适用于家庭的烘焙，我已经跟着这本书做了10来款饼干，蛋糕，蛋挞了，方子特好，不亚于面
包房里的口味！真的很棒，还特意又买了送给朋友！强烈推荐
7、做为新手来说，这本书一步步的指引我入门。从简单的饼干到复杂的蛋糕，面包，酥类，都讲的
很清晰明了。还附有视频示范，真的是一学就会。
8、给俺妈买的(￣.￣) 买了三本都送人了。再买第四本。
9、饼干、蛋糕、面包、酥挞，介绍的很细，图文并茂；还有烘焙工具、烘焙材料、烘焙技法对零起
点读者很有帮助。已经按书上的配置清单买了一些工具，准备春节给家人做吃。
10、本人是烘焙新手，对烘焙一无所知。这本书很实用，精美的图片配着人性化的文字介绍，非常不
错！！对照着做了几款蛋糕和面包，成功率非常高！！不错！！推荐！！
11、饼干、蛋糕、面包、酥挞、240分钟超长DVD详细演示，时尚西点全保罗，分步详解零失败）
12、非常适合新手的一本烘焙书，内容一目了然，浅显易懂，是我的烘焙启蒙书。用到的工具都是最
简单最通用的，还有光盘，看了以后上手比较容易。唯一的缺点就是温度和时间不太准，总容易烤过
头
13、书很详细的介绍啦烘焙所需食材，饼干，蛋糕，面包，蛋挞等制作方法，图解细致，通俗易懂。
书的价格也很便宜，推荐对烘焙有兴趣的朋友购买，不会令你失望。
14、有了这本书,再也不用花钱去上烘焙课了.以前上一节课都要花180多块,而且回来还是失败..现在作
者的亲身演示和解说比课堂上老师还讲的好..还教授了很多小窍门,真的好细心!!跟着做了好几款点心都
很成功,家人也很喜欢!和其它的烘焙书比起来,这本书所用的材料都是健康的食品,而且也容易购买..希
望作者再接再厉,出更多的好书供我们学习!
15、这是我的第一本烘焙书，写得很详细，每个步骤的图片很清楚，圆猪猪的配方很实用，第一次做
蛋糕就成功了。
16、为了给儿子做健康不加防腐剂的点心，我想开始学烘焙。经朋友介绍我买了圆猪猪的书，真的是
超棒的，跟着光盘一步步做，我的第一个蛋糕就香喷喷的出炉了，真不敢相信这是一个从没碰过西点
的人做出来的，儿子吃的很开心，直赞妈妈能干。
17、我从来不写评论，但今天忍不住要对此书写写评论。真的是超级实用，以前买了不少烘焙的书，
也做出不少作品，总的来说手艺还是不错，直到现在孩子基本把饼干吃腻了，开始鼓励我做蛋糕，尤
其是想吃戚风蛋糕，我基本是屡战屡败，蛋白总是打不好，出来的成品只能有正常的一半那么高，很
是扫兴，所幸孩子还比较通情达理，说不在乎品相，只要味道好就行，而且坚信只要妈妈努力就一定
能做成。在我已经不准备努力的时候无意中发现了此书，还是半价买的。带有光盘，看了光盘后，再
参照说明，说明中有详细的操作步骤，什么时候放第一次糖，什么时候放第二次糖等，很详细。终于
把蛋白打发了，做出的蛋糕那叫松软。所以一定要给五星。
18、内容还是非常全面的，虽然我不喜欢随便来个人就写书。
19、从博客上认识了圆猪猪的美食，自此就爱上她的美食了，很实用，不像其他的烘焙书华而不实！
20、买了很多有关烘焙的书，这本是最好的。本书适用没有任何烘焙基础的人。最主要的特点：按照
书中所讲的每一步进行操作，就可烘焙出自己喜欢的西点。自己学习本书的体会是：作者圆猪猪写此
书做到了深入浅出，并将自己的经验如实写出，没有一点点的保留。真正做到了书皮封面所说的：分
步详解零失败。自己对好友们介绍了此书，他们买了看后和我的体会也相同，并都成功地做出了自己
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喜欢的西点。这本书带给读者的知识、快乐和做烘焙西点成功后的喜悦，使我们非常感谢本书的作者
，在此也一并感谢当当网的服务及快递公司的工作人员。特别是当当网很讲诚信，能在约定的时间保
证送书到读者手中，这是很不容易的。在当前社会诚信缺失的环境下，能做到诚实守信，是一个企业
发展的根本，在此祝当当网越办越好。谢谢所有的工作人员。
21、比想像中的要好的多。认真的看完书后第一次做的饼干和戚风蛋糕都成功，让我非常的意外。这
也归功于书中详细的介绍，从烘焙工具到食材的选用，再到制作过程的详细解说和做不好的原因总结
，算是面面具到了。做好东西看着家人很开心的品尝，感觉很得意呢！
22、简单易懂，细致入微，图片精美。
23、内容详细，配方比较适合新手，从饼干到面包都有讲解，很不错。
24、做烘焙有一段时间了，开始是在网上看别人的博客学习，很多基础的东西不懂，因此主要靠自己
摸索，也有过一些失败。后来开始在美国的书店买一些烘焙书学着做，但一般来说，一个方子只配了
一张图，对于我来说有些难度高的蛋糕还是会很迷惑。
    很高兴在当当上看到了这本书，覆盖面很广，蛋糕，派，面包，饼干都介绍了一些，更重要的是展
开讲了一些对初学者来说的难点，比如打发蛋白，黄油等等，并解释了当中的原因。受益匪浅！
    虽然DVD还没有看过，书也只看了一部分，但相信这本书一定可以帮助自己在家自学烘焙的人避免
失败，一次成功得做出更多好吃好看的西点来。
25、从网上“圆猪猪的小厨房”就喜欢上作者和她的美食，所以这本书是很喜欢的。
26、这本书是买的所有书中，装订不好的，光看果酱的哪个书了，没仔细看这本书，我晕，装订处的
胶粘合的不好，最后几页有开胶的危险，估计多翻几次就该掉了，不过圆猪猪的书不错，以前按君之
的方法做戚风蛋糕就失败了，按圆猪猪的方法就成功，她的配方成功率很好，而且这书很厚实，图片
也很多，配着文字看，更容易操作，大爱
27、非常实用！
28、这是一本很好的烘焙书,很基础,从饼干到蛋糕面包,还有批萨,哈哈,很容易就掉进了烘焙的坑了.
29、新手学烘焙选的第一本学习工具书，觉得饼干制作教程比较少，而蛋糕面包相对较难，要有一定
烘焙基础后再进行比较好，书内步骤挺详细的，饼干能再多点就更好了
30、这本书详细的教我做西点的技巧,还有视频解说,我也学做了几款,果然很好看,又美观,又好吃,....这书
不错.
31、有饼干、蛋糕、蛋挞、面包等，比较全面的烘焙书籍。好。
32、选择圆猪猪纯属意外，有了烤箱一直想买烘焙类的书籍。刚好逛当当看到了这个于是出手了。买
到家后按照书中的方子做了几个。真的是零失败的。步骤很详尽，注意的要点也都一一提到了。特别
适合刚刚开始学烘焙的新手。圆猪猪的博客也很好看。只是好像最近生宝宝的缘故不怎么更新了。还
希望有君之的更新速度啊。期盼。
33、我是一个初学烘焙的新手，一直想买一本这方面的书，无意间在超市发现了这本书，觉得非常适
合初学烘焙的新手，但是由于超市的书无折扣，于是晚上回家**当网购了一本，5.1的折扣。我先后按
照书上的配方做了戚风蛋糕和海绵蛋糕，由于是第一次做，心里多少有些担心，怕不成功，但是非常
高兴的是，我第一次做蛋糕全部成功。老公和女儿说比蛋糕店的还好吃。感谢这本书的作者，为我们
提供了即详细又好吃的多种西点的配方和详细的操作步骤，简单易学，是一本值得购买的好书！
34、书很详细的介绍啦烘焙所需食材，饼干，蛋糕，面包，蛋挞等制作方法，图解细致，通俗易懂。
35、这本书内容很丰富，浅显易懂，还配有光碟。对于我这个烘焙的新手，看光碟按照书中的配料要
求，做蛋糕和面包都一次成功，强烈推荐，值得购买。
36、妙手烘焙，饼干、蛋糕、面包、酥挞各种西点看了让你流口水，看着真的很简单，如果烘焙真的
这样简单，就不去西点店了，呵呵
37、这本书对于初学烘焙的人来说足够了，图片式的讲解让人一目了然，已经照做了几款饼干，都很
成功！
38、对刚开始学烘焙的人很有帮助，第一次做的饼干、蛋糕、面包的方子都来自此书，都做成功了，
对于新手来说很容易上手，加上有光碟帮助，想不成功都难！
39、买这本书是看了圆猪猪的博客后决定买的，但是博客中有些西点在书上没找到，只好手抄去了。
40、详细
41、非常棒的烘培书，没有看光盘，照着书上的步骤试做了几款蛋糕和面包，几乎零失败。此书讲解

Page 8



《巧厨娘妙手烘焙》

的比较详细，每章也有标注注意事项，很赞。
42、圆猪猪真的很是个能干的好主妇，照她的书我做出了很不错的蛋糕和面包，而且简单易做喔，超
级喜欢！！推荐！！！
43、很喜欢圆猪猪的博客，所以，就在当当上找这本书。收到很惊喜，大爱呀。内容很丰富，面包蛋
糕饼干都有详细的做法和步骤，非常实用。
44、巧厨娘妙手烘焙这本书最大的特点就是有光盘图片，生动形象的展示了制作过程，书中的图也很
逼真，不错的一本书。
45、精选了30款最具代表性的精致西点,由作者亲自讲解和示范它们的做法,保证您一学就会,轻松上手
。
46、很实惠的书  印刷质量好 内容丰富  照着做了一两款美食  感觉很不错的  以后可以慢慢的学做烘焙
了
47、自从买了圆猪猪这本书，烘焙的热情大增，不错，很实用！
48、必须推荐！！！好书！实用！详细！我的烘焙入门书！非常详细，方子也好，涵盖饼干、蛋糕、
面包，非常实用！强烈建议买！
49、之前挑选的时候一直在犹豫这么多的烘焙书，应该选择哪几本才真真适合烘焙新手，犹豫了几天
终于决定这本和君之的，选择这本是因为去逛了下主人的博客，看了下做戚风蛋糕的视频，觉得过程
很仔细，很详尽。对比了下自己曾经做过的戚风发现自己好像一次也没成功过，因为总有一个地方是
有缺陷的，不过那时都是用电饭锅和微波炉做的，不管怎么样做出来的戚风总觉得跟买的是不一样的
，做到后来连做的欲望都没了，看了这个视频，感觉又有了做戚风的欲望，所以冲这点就选择了这本
。不过跟君之的比了下，发现有些差不多的做法，这本的配方中材料品种要多些，君之的少些、简单
些，应该说各有千秋吧。暂时还没试过这里的配方，家里材料不多，所以先用君之的配方做了。做了
两次饼干都非常成功，嘻嘻。
50、饼干、蛋糕、面包、酥挞⋯⋯圆猪猪分步详解零失败，一点都不假，按照步骤慢慢地做，真的感
觉自己也变成了红配大师！如果怕市场上各色各类的添加剂，不如自己来烘焙吧。觉得是一本很好很
实用的书，强烈推荐。
51、我觉得这本书特别适合新手入门，基本的饼干、蛋糕、面包、派啊都有！甚至还有进阶的一些西
点！非常的好的书！
52、这是我买到的最实用的一本烘焙书，特别是适合家庭主妇用的。在这之前也买过几本烘焙书，但
不是原料不好买就是做起来太麻烦。
拿着这本书做的饼干不但漂亮还能举一返三，把家里小剩余随手就做成饼干。以前买的烘焙书打发蛋
白八分、九分还是十分，讲的都不太清楚，以至于做蛋糕有时成功有时就不成功，这本书有超详细的
照片可以让你对照着来，生怕看书的人不明白。
哦，还有各式各样的面包，大多都是简单容易操作的，看了这本巧厨娘，我也快操练成巧厨娘了。
53、写的非常好，我非常喜欢，很适合初学者和正在学习中的人，不像其它西点书中说的全是概念性
的，说的很具体，也很实用，很适合在家操作，看得出圆猪猪是非常用心的写出来的，在西点书中我
最喜欢这本。强烈推荐。支持作者。
54、这本书还配了DVD，很详细，而且饼干、蛋糕、面包、酥挞都有耶，很不错，最重要的，它还有
我在美国最爱吃的的苹果派，连派饼的做法都有，太好了
55、自己很喜欢各式各样的美味的西点，很想自己做，可是每一次看那些各式各样的配料做法就晕了
，圆猪猪啊，你的博客吸引我先，你的美味吸引我先，可是后来 我爱上了你的生活态度，健康的西点
，才是对自己对家人 最浪漫的宠爱。你的书让我拥有了简单的幸福，甜蜜蜜
56、书的印刷质量非常好，还有DVD真正是价廉物美。。收到书急不可待的做了款曲奇，真的超好吃
。奶香浓郁，酥香可口。比外面卖的蓝罐饼干还好吃。。让我的家人吃的停不了口。
不同于其它的烘焙书，这本书里面的材料都有普通很好找，而且非常健康，作者都用红薯，马铃薯，
红枣，桂圆这些天然健康食材，真是好吃又健康，真的超喜欢！！
57、看起来好好次~
58、我第一本烘焙书 买了烤箱 从零开始的练习 非常实用 几乎没失败过 很详细 适合新手 很容易有成就
感
总结一下学习的顺序 提供给无基础的人
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《巧厨娘妙手烘焙》

饼干开始 练习 黄油打发 和鸡蛋液混合 
马芬其次 继续练习黄油打发和鸡蛋液 掌握手感 温度 时机 体会考出蓬松的成功感
芝士蛋糕 不需要打法 0失败率 成就感备足
间歇烤烤蛋挞 披萨之类的 换心情
接下来打算进军下一道坎 戚风 
感谢圆猪猪

59、很适合家庭使用，饼干、蛋糕、面包、甜点，都是全全滴！喜欢烘培的小朋友都买起来
60、这本书对于烘焙新手来说就是福音，我已经根据这本书做了很多款成功的面包和蛋糕了，强烈推
荐此书。
61、圆猪猪的书, 印刷很精美, 都是光面杂志纸, 翻阅起来真是一种享受. 蛋糕制作的物料, 分量, 步骤很
详细, 连如何分辩粉类,如何储存奶酪,如何打发奶油等等都有专栏介绍, 新手也可以做出好味的蛋糕. 现
在已实践了轻奶酪蛋糕, 芒果慕斯蛋糕, 牛油蛋糕, 牛油饼干等等, 味道很好. 家人都很喜欢吃
62、该书真不错，来顶一下!
不但有分步讲解让你零失败，而且基本上将时尚西点全包罗其中；这不按照书上步骤给办公室两位过
生日的朋友做了2次生日蛋糕，都非常成功，大家都开始对烘焙感兴趣了，纷纷动手并拍照晒气了图
片，让我这位“假老师”心里也美滋滋的。
63、这本书是老公买给我的,第一次看到这么精美,详细又贴心的西点书..以后我也可以给宝宝做出健康
美味的蛋糕了..谢谢作者!
64、这本书真是太好，太实用了，我之前做的蛋糕都失败，买了这书以后，所有问题都解决了，而且
还做了面包、饼干、pizza、雪糕，全都学会了，味道也很好。其实烘焙很简单，只要按照书上写的步
骤，都能成功。
65、学烘焙，做戚风，戚风果然有“七疯”和“气疯”的效果，一直失败看了圆猪猪的戚风制做视频
终于一下成功了，非常感谢
66、之前看过很多烘焙书的评论，最后还是决定买这本。果然没有让我失望，内容详细，该简洁的地
方也不复杂，照着书做了两款蛋糕，一份麦芬和饼干，呵呵，都很成功~~下次要再好好把书看看，打
好基础！
67、配方简单易操作，适合烘焙初学者，与《巧厨娘妙手烘焙》一起买的，两本书轮流上，然后总结
出最适合自己的配方
68、很喜欢这本书，很适合新手烘焙，步骤很详细和很简单，照着书中制作一次就成功了，女儿很喜
欢，我觉得比我买的另一本君之的书更实用一些，里面有面包，蛋糕，派，塔，披萨种类很全
69、冲着带视频买的，几个基础的蛋糕配有视频，当当销量很高的一本书，初学者的入门指南，每个
步骤都有配图，讲解简单易懂，让我越来越爱烘焙了
70、初次学习烘焙，在当当购了这本书，发现内容非常实用，尤其对我这个初学者，才试了几款饼干
，家人都很喜欢，儿子每天都嚷嚷着还想吃，可把我高兴坏了，没想到自己能做的这么好，还是因为
有这个好老师。
71、本人是对烘焙一窍不通之人，感谢本书从工具到各种不同饼干、蛋糕、面包的制作方法及原料的
用量都有详细说明，希望我能从中学到并能用到实际中。
72、从书店看到，感觉比君之的从零开始学烘焙更加实用和细致，看得出出版社很用心，圆猪猪想的
也很周到，对于新手来说配套光盘更加贴心和直观，从购入这本书烘焙之心不可遏制的开始膨胀。开
始关注猪猪的博客，先后购入了烤箱和一堆烘焙材料，希望能开始我的快乐烘焙之路。，唯一让人郁
闷的就是不知什么原因的就是买了两本书都是封底撕开了一道口子，希望当当网能做的更好一些，不
要因为书便宜就给发的是残品。
73、比较适合新手，内容多是一大亮点。
74、很详细，很厚的一本烘焙书，主要就是蛋糕面包饼干的烘焙~ 不错
75、这本书买了有大半个月了，现在才评论，因为实践是检验真理的唯一标准。以前也买过一些别的
烘焙书，发现实用性都不是很强，这本书例外，给人惊喜。经过这段时间的操作使用，觉得对于烘焙
新手来说，这真是一本值得推荐的好书。按照书上的说明，可以很容易地就做出美味的饼干和面包。
老公和儿子都非常喜欢，自己也觉得很有成就感。非常棒，值得推荐！！！
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76、比君之的书要好很多，一本书基本就能入门了，可惜图书馆最近借不到
77、为了学烘焙，买过好几本书，前辈们都推荐圆猪猪的这本，看了感觉更贴近新手，上手比较快！
很实用。
78、很喜欢圆猪猪的博客，我的中西餐好多都是跟着她的博文学会的。猪猪很细心，每一个步骤、每
一个图片都做到了尽善尽美，对于初学者来说真是太详细了。跟着猪猪的方子无论是饼干还是面包、
蛋糕从来都没有失败过。包括最难调味的鱼香肉丝都能做得很好。看到猪猪出书了，第一时间就把2
本书都买了回来，果真是猪猪的风格啊。一如既往的好。呵呵，书被同事征用了，再买一套。喜欢猪
猪、支持猪猪。
79、唯一一本让我熬夜看到热血沸腾的烘培书！！
80、在5年前喜欢上烘焙，不断在网上掏书，掏配方，很喜欢圆猪猪的博客，图文并茂，现在把小妹也
带进了烘焙世界，送一本喜欢的书给她！
81、我很喜欢这本书的内容，饼干，蛋糕，面包的配方和做法非常详细和简单易懂，在配上DVD真的
是零失败，非常喜欢！
82、这本烘焙书很好，按照书中介绍我已做了2次饼干，一次面包和一次蛋糕，都一次成功，很有成就
感。
83、我是个初学者~之前也买过烘焙类的书，但实操起来才发现并不详细，但巧厨娘里面介绍的相当
的详细，再配上送的DVD相当于手把手教烘焙了，我按着巧厨娘烘焙出来的面包蛋糕都成功了~值得
一买的好书！
84、适合我这样的烘焙初学者，也适合有一定基础的爱好者，有基础讲解基本操作，简单的点心，也
有复杂的西点，还有DVD演示，很详尽哦，做了蛋挞和核桃酥，很成功呀，全彩页分步讲解还这么厚
真是很好的一本书，超值超值
85、关于烘焙方面的书好了好几本，这本书比起其他几本比较好的，介绍的比较详细，关键步骤都有
图片。本人比较喜欢。试做了几款面包感觉不错。
86、关注当当很久了，，烘焙类的君之、文怡、孟老师的也有存货，但觉得圆猪猪的《巧厨娘妙手烘
焙》是最值得拥有的，因为无论是分量、火候都讲解得很祥细，还特别录制了DVD教程，特贴心，试
着配方，做了蛋卷的确很不错。
87、刚刚收到的书就迫不及待的翻看了一下，内容丰富，图片清晰，并且写的特别细，特别适合初学
烘焙的朋友看。
   本书囊括了16种饼干的制作，15种简易蛋糕，13种戚风蛋糕，12种慕斯蛋糕，9种芝士蛋糕，4种装饰
蛋糕，24种甜面包，14种调理面包，3种土司面包，14种酥挞。关键是烘焙必备的技法写的特别详细，
图片展示了成功和失败的一些图片，大家一看就能明白。自我感觉比君之的书要好很多哦，君之的书
本人也有，但是不但内容少，写的也没有猪猪的详细哦。
   看着那些图片我都有点蠢蠢欲动的感觉，真是看着色香味俱全啊。没有辜负我的期待啊。
   今天时间有点晚啦，准备明天开动。
  准备烘焙的朋友一定要看看这本猪猪的书啊，保证大家不会后悔的。
  祝焙友们在烘焙的道路上能层层进步哦！
88、拿到书的时候 欣喜的小心情自是不能言语的
每个想要做西点的都会是这样吧 带着关于甜蜜的好心情
一开始想选个最简单的做一做吧
于是就选了蛋挞
其实蛋挞皮虽然不难做 但是流程还是满麻烦的
等我蛋挞的姑娘们一直到凌晨才算是看到了尽头
最让我惊喜的是 后来我照着网上君之博客的蛋挞配方也做了一次
但是觉得书里的更美味
书里的蛋挞水更有奶香的口感 但是君之的配方似乎是低筋更多
所以整个蛋挞水显得太过于厚重
并且按照书里的做的披萨 也是获得姑娘们的一致好评哦
当然那是在我实验了好几次之后的结果啦 哈哈
不管怎样
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这书真心可爱呢
89、这本书特别适合烘焙新手，里面的讲解很详细，还有注意事项和操作技巧。赠送的DVD光盘太好
了，烘焙老师现场演示，让你的失败率为零。
90、这本书是西点烘焙入门必备，从烘焙工具和基本技法的介绍，到最简单的饼干、蛋糕、面包和酥
皮类的制作，超级全面详细清楚！
91、一直对烘焙心痒痒却苦于不知道从何开始，在网上看到圆猪猪的手艺非常赞叹，很喜欢她的风格
，步步巨细，看到她出的书反馈也非常好，于是也买了本，大致浏览下，也是她一贯的风格，实用好
用，准备在认真研读后再开始一一准备材料，进入烘焙世界⋯⋯
92、很好的入门书籍~学饼干和蛋糕必须买的一辈子的
93、它将跟着君之学烘焙的书里没有的食品加以了补充，很实用，上面的蛋糕、饼干、面包都是自己
能在家里制作的，实践了之后，现在去面包房什么都不想买，因为什么我都会做了。哈哈哈哈哈
94、本书介绍西点款式很多，是初学烘焙很好的一本参考书，可以少走弯路。
95、真的很棒 从原料 器材 到到方子做出来的味道 绝对零基础 有光盘 做法更清楚明了
96、有一阵子突然迷上了烘焙，于是一发不可收拾，买书、买烤箱、买模具，今天烤个饼干，明天做
个蛋糕，相当有成就感呢！
这本巧厨娘给新手烘焙的我相当大的帮助！
97、很好的一本书，图文精美，内容详实，不过可惜我比较没时间，实践的少，只按上面的方法做过
几款，有时间的MM们拥有了这本书可以成为烘焙高手哦～
98、我是个超级烘焙迷，但怎么也做不好戚风蛋糕。买了这本书跟着圆猪猪的视频操作一次，马上就
成功了，不到20块能买到这么精美的书。还配有教学视频，真是超值！
99、适合初学者
100、是从作者的博客找到当当来的，价格很划算，又大又厚的书，全是铜板纸彩印，而且才十几块，
立马下手。有书对照看，更方便，有个心得什么的，自己就写在旁边。
我现在做戚风成功率非常高，泡芙、饼干、蛋糕卷的方子也是非常好用的，就是马芬我家里人不喜欢
，做得比较少；面包还没有开始尝试，因为和面较累，准备淘个面包机专门和面。
自己做的东西还是放心多了，外面买的哪敢天天给宝宝吃呢！
大家都来跟着圆猪猪做烘焙吧！
101、书很好，很实用，够全面，打算好好学习一下。是看了圆猪猪的博客才来的，看了烘焙书，已经
又买了一本圆猪猪教做菜的书。
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