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《新版面包配方》

内容概要

《新版食品配方》系列丛书是我社最新出版的系列丛书。首批推出的包括饮料、冷饮、乳制品、糕点
、面包、蛋糕、饼干、调味品、休闲食品、方便食品和配制酒等。主要介绍产品特点和分类、原辅材
料、加工基本原理和方法、配方、工艺流程、操作要点、质量标准、注意事项等。读者对象为从事食
品专业的中小企业、民营企业、乡镇企业的技术人员和管理人员。 
　　本系列丛书内容包括：概述、面包的原辅材料、面包的制作工艺及原理、各式面包的配方与制作
等。内容深入浅出，通俗易懂。对我国农产品深加工、西部开发具有一定的指导作用。 
　　新版食品配方系列丛书包括：《新版饮料配方》、《新版冰淇林配方》、《新版肉制品配方》、
《新版乳制品配方》、《新版配制酒配方》、《新版糕点配方》、《新版面包配方》、《新版蛋糕配
方》、《新版饼干配方》、《新版休闲食品配方》、《新版调味晶配方》、《新版方便食品配方》。

Page 2



《新版面包配方》

书籍目录

第一章 概述
第一节 面包的历史和发展现状
第二节 面包的特点和分类
第二章 面包的原辅材料
第一节 基本原料
第二节 主要配料及功能
第三节 其他辅料
第三章 面包的制作工艺及原理
第一节 主要设备及工具
第二节 面包制作的工艺流程
第三节 面包的生产方法
第四节 面包的检测
第五节 面包加工中常出现的问题及解决方法
第四章 各式面包的配方与制作
第一节 硬质面包
第二节 软质面包
第三节 脆皮面包
第四节 其他花包面包
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《新版面包配方》

媒体关注与评论

　　《新版食品配方》系列丛书是我社最新出版的系列丛书。首批推出的包括饮料、冷饮、乳制品、
糕点、面包、蛋糕、饼干、调味品、休闲食品、方便食品和配制酒等。主要介绍产品特点和分类、原
辅材料、加工基本原理和方法、配方、工艺流程、操作要点、质量标准、注意事项等。读者对象为从
事食品专业的中小企业、民营企业、乡镇企业的技术人员和管理人员。　　本系列丛书内容深入浅出
，通俗易懂。对我国农产品深加工、西部开发具有一定的指导作用。　　新版食品配方系列丛书包括
：《新版饮料配方》、《新版冰淇林配方》、《新版肉制品配方》、《新版乳制品配方》、《新版配
制酒配方》、《新版糕点配方》、《新版面包配方》、《新版蛋糕配方》、《新版饼干配方》、《新
版休闲食品配方》、《新版调味晶配方》、《新版方便食品配方》。
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《新版面包配方》

精彩短评

1、对我来说不是特别适用，但是里面的面包品种还是很多的啦
2、是个秘籍资料，不错。
3、这本书很适合专业烘培人员收藏，介绍面很广包括面包起源在内的很多专业知识。
4、值得收藏，一堆面包的书中只有这本分析了面包制作中的一些根源性问题，朴实耐读
5、揉面是伤。
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《新版面包配方》
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