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《人气面包》

内容概要

《人气面包》囊括了数十款深受大众喜爱的人气面包，并配有详细的操作过程制作图片，操作简单，
让你轻松成为面包达人。同时，随书还附赠DVD光盘一张，包括数款经典面包的制作过程详细演示。
收录了面包制作的基本流程和经典款式的面包制作步骤分解演示。
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《人气面包》

作者简介

王森老师是国内艺术西点专业的创办人。他自1989年接触烘焙业以来，努力探索、潜心研究，创办了
“王森烘焙教研室”：1998年创立“烘焙艺术专业系”，至今已培养出上万名具有国家承认学历及技
术等级证书的专业人才，为中国乃至世界各地输送专业的烘焙技术人才。不仅解决了中国大批青年的
就业，还为中国的烘焙业发展起到了巨大的推动作用：2002年他成立集器具、原料、培训于一体的“
森派食品有限公司”；2006年，成立“苏州市王森艺术西点蛋糕学校”，并在全国各大城市相关院校
开设本专业，以此来缓解中国烘焙人才的稀缺问题。

    王森老师从事烘焙业已二十余年，在长时间的钻研、制作和经营过程中他创造了自己的烘焙技法和
西点装饰艺术风格，在业内具有很强的影响力。现在已是中国著名西点装饰应用专家、全国烘焙业公
会专家委员会委员、烘焙杂志专家委员会主任委员、国家级评委、国家级裁判员、《中国焙烤》、《
中华烘焙》、《现代烘焙》三家杂志社的编委。他著有专业书籍几十本、专业光盘上百张。为了能让
中国烘焙行业发展与世界同步，王森老师和他的弟子们将会一直努力下去。
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书籍目录
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章节摘录

版权页：插图：
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编辑推荐

《人气面包》由辽宁科学技术出版社出版。
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《人气面包》

精彩短评

1、没有上一本好
2、书的内容比较少，步骤不详细，细致的地方少
3、还配有光碟,有基础的人一看就懂
4、虽然打折后并不是太贵，但图片占的地方太大，喧宾夺主，内容也太简单了些。
5、这夲书详细介召了面包从揉面、发酵、制作的过程，加上有dvd，很有用。
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