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《葡萄酒指南》

内容概要

《葡萄酒指南》内容简介：葡萄酒是健康时尚的风向标，是高雅品位的代名词。无论是从自身的角度
，还是从工作、生活、人际交往看，它都能为您带来更多的好处。葡萄酒的大千世界引人入胜，想要
深入了解需要听从专业人士的引导和建议。《葡萄酒指南》为您提供一个简单直接的入门指引。包括
饮用葡萄酒的好处、葡萄酒的相关基础知识以及选酒、存酒、开酒、品酒和餐酒搭配等实用信息。无
论是从此刻开始才接触葡萄酒。还是已经喝了很多葡萄酒。都能从《葡萄酒指南》中收获不同的阅读
效果。构筑和理顺葡萄酒理论体系，帮助您更自在地畅游在葡萄酒的知识海洋中，让葡萄酒成为您人
生中的一道靓丽风景线。现在，还等什么？马上开始学习吧！
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作者简介

　　本书由进口葡萄酒零售网络运营商富隆酒业倾力编著。创立于1996年的富隆酒业可谓中国葡萄酒
文化传播的先驱者之一，从2000年开始编撰葡萄酒知识读物，率先出版发行《葡萄酒鉴》《葡萄酒鉴
赏手册》及专业性的权威季度刊物《富隆美酒生活》等。近年来，富隆酒业决定打造“富隆葡萄酒丛
书”系列，由法国波尔多葡萄酒学院官方授权培训机构——富隆葡萄酒文化中心编写的一系列关于葡
萄酒的书籍，致力打造最通俗易懂、最具实用性和专业性的丛书，把葡萄酒文化传播给每一位中国读
者。
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书籍目录

第一章 为什么喝葡萄酒  葡萄酒与健康  葡萄酒的疗效  葡萄酒与名人第二章 认识葡萄酒  葡萄酒出产国
的划分  葡萄酒的酒精  葡萄酒的酿造条件  红葡萄酒的酿造过程  白葡萄酒的酿造过程  起泡酒的酿造过
程  酒精强化葡萄酒的酿造过程  干邑的酿造过程  橡木桶和葡萄酒第三章 葡萄酒家族  按颜色分类  按含
糖量分类  按酿造工艺分类  各种葡萄酒的类型及特点第四章 葡萄家族  酿制红葡萄酒的葡萄品种  酿制
白葡萄酒的葡萄品种第五章 葡萄酒地图  法国  分级制度  十大葡萄酒产区  意大利  葡萄品种  分级制度  
葡萄酒产区  德国  葡萄品种  分级制度  葡萄酒产区  冰酒的故乡  西班牙  葡萄品种  分级制度  葡萄酒的
陈年规定  葡萄酒产区  葡萄牙  葡萄品种  分级制度  葡萄酒产区  奥地利  葡萄品种  分级制度  葡萄酒产
区  匈牙利  葡萄品种  葡萄酒产区  澳大利亚  葡萄品种  葡萄酒产区  新西兰  葡萄品种  葡萄酒产区  美国 
葡萄品种  美国葡萄种植区制度  葡萄酒产区  加拿大  葡萄品种  原产地名称系统  葡萄酒产区  智利  葡萄
品种  分类  葡萄酒产区  阿根廷  葡萄品种  法定产区标准法令  葡萄酒产区  南非  葡萄品种  葡萄酒原产
地制度  葡萄酒产区第六章 挑选葡萄酒  按预算挑选葡萄酒  按口感喜好挑选葡萄酒  按用途场合选择葡
萄酒  按照产区或酒的名气挑选葡萄酒  其他方法第七章 看懂葡萄酒  美酒的名片：酒标  多姿多彩的各
产区酒标  美酒的线条：酒瓶第八章 保存葡萄酒  葡萄酒最喜欢的五种环境  葡萄酒储存的两大伴侣第
九章 葡萄酒的配件  葡萄酒杯的学问  饮用葡萄酒的配件第十章 打开葡萄酒  冷暖适中：开酒的最佳温
度  明亮、清晰、宁静：开酒的最佳环境  何时开启葡萄酒：适饮期  打开不同种类的葡萄酒第十一章 
品尝葡萄酒  品酒的步骤  品酒的次序第十二章 表达你的饮酒感受  葡萄酒的感观评价常用术语  你就是
酒评家第十三章 葡萄酒配餐  配餐要诀  在餐厅如何正确选择葡萄酒  餐厅里的侍酒礼仪  经典中国菜与
葡萄酒的搭配附录  常见葡萄酒专业术语  葡萄品种英汉对译  世界著名葡萄酒出产国年份表  法国葡萄
酒评级  布根地的33个特等园
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编辑推荐

　　葡萄酒的魅力令世人迷恋，它化身成为健康、品位、时尚和身份的标志。某些时候，它还会成为
艺术品，出现在拍卖行和博物馆中。但是，我们越了解它，却越发现它难以被了解，因为葡萄酒是世
界上非常复杂的酒精饮品。　　为此，富隆葡萄酒文化中心通过十多年的从业经验，总结出一套葡萄
酒的基础理论体系，让每位读者都能迅速掌握葡萄酒知识的框架，有助于以更快的速度学习和总结，
领会和体验葡萄酒的无穷魅力。让我们一起走进葡萄酒的大千世界吧！
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精彩短评

1、大概翻了下内容，觉得还作为入门来讲应该不错。晚上回去再仔细看看
2、基本的东西全都介绍了~是富隆内部的书~    没有国外的葡萄酒书那个生涩
3、看了就有喝酒的冲动
4、书的质感很好  封面倒是其貌不扬~~
5、很不错的红酒入门书籍
6、质量不错，但有点脏。
7、很好看的书，纸张很好，并且配有丰富的图片，是葡萄酒知识入门很好的一本书！
8、不错的葡萄酒入门书！比较全面！
9、认识葡萄酒的好工具。
10、首先，书的质感很好，给人一种很小资的感觉；其次，内容很基础，很全面，很适合葡萄酒入门
者学习。总之，是我很喜欢的一本书。
11、没有想象中的好，如果可以亲眼看到书以及其中的内容我肯定不买。还行吧，也许里面没有我想
要的内容。其中对于葡萄品种的介绍太少了，而且葡萄品种的名称都是直接音译的，和当下中文名字
联系不紧密。初次喝葡萄酒的或者看不懂酒标的估计不知道是什么葡萄。
12、书不错，慢慢读，积累葡萄酒知识。
13、好书。可惜种类不太全
14、这本书思路非常好，介绍了葡萄酒的酿造工艺，葡萄酒的品尝，赏鉴，重要的是还有详细的葡萄
不同品种的详细介绍，不同国家，产区，酒庄特点的对比，读过后对葡萄酒的了解比较系统全面，不
失为一本很有价值的好书，很适合入门者，或葡萄酒爱好者及即将要从事葡萄酒工作的人。
15、确是一本通俗的好书,只可惜字太小了,看起来非常吃力.遗憾!
16、普及知识蛮详细的  值得购买
17、感觉讲的很泛，又不是特别到位，没有预期的内容丰富。不过彩色倒是很好看
18、比较完善的体系讲解。
19、作为入门参考书籍，图文并茂，写的相当好
20、对于想了解葡萄酒的人来说，的确值得看。
内容相对比较全，印刷精美
21、凑合吧，里面翻译的葡萄品种地名什么的，不够专业
22、商业化气息过浓
23、葡萄酒入门级的好书
24、看不懂 达不到理解的程度 还需要不断学习
25、很长知识。。。。。。
26、很喜欢这本书，让我了解到很多关于红酒的知识，受益匪浅！！！
27、受杯酒人生的文章影響賣的。。。
28、需要用舌頭看。
29、很喜欢看沈先生的书。终于把沈先生的书全部购齐了！
30、讲的很细 甚至还有工业制造方法 图片也不错
31、相对来说，此书对入门者还是有一定的好处。介绍了葡萄酒的基本知识，框架明了，容易看懂。
但是有硬伤：某些葡萄的品种翻译不够准确。
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