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内容概要

《食用菌引种与制种技术指导(南方本)》由中国农业大学和华中农业大学专家编写。内容包括：食用
菌的遗传与育种，食用菌菌种制作基础，食用菌制种技术实例，菌种的质量检测，食用菌菌种保藏与
复壮，食用菌引种指导。《食用菌引种与制种技术指导(南方本)》适合广大菇农、食用菌生产场和相
关农业院校师生阅读参考。
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书籍目录

第一章  食用菌的遗传与育种  一、食用菌的生活史    （一）担孢子    （二）初生菌丝    （三）次生菌丝
   （四）子实体  二、食用菌的交配系统    （一）初级同宗结合    （二）次级同宗结合    （三）二极性
异宗结合    （四）四极性异宗结合  三、引种与选择育种    （一）引种    （二）选择育种  四、杂交育种
   （一）杂交育种的基本原则    （二）杂交育种的方法  五、诱变育种    （一）基因突变    （二）诱变
剂和诱变机制    （三）诱变育种的基本方法  六、生物技术在食用菌良种选育中的应用    （一）原生质
体融合技术    （二）分子生物学技术的应用第二章  食用菌菌种制作基础  一、菌种制作的场地与设备   
（一）菌种厂的规划与布局    （二）菌种制作的基本设施    （三）常用物品  二、灭菌与消毒方法    （
一）常用灭菌方法    （二）常用消毒方法    （三）空气过滤除菌第三章  食用菌制种技术实例  一、食
用菌菌种分级与种型    （一）菌种分级    （二）菌种的基本类型  二、菌种分离    （一）孢子分离法    
（二）组织分离法    （三）基内菌丝分离法  三、一般固体菌种制作    （一）培养基的种类    （二）培
养基的制作    （三）接种    （四）菌种培养  四、银耳混合菌种的分离与制作    （一）菌种的分离    （
二）银耳混合菌种的制作第四章  菌种的质量检验  一、菌种质量标准    （一）母种质量要求    （二）
原种质量要求    （三）栽培种质量要求  二、菌种检测技术    （一）抽样    （二）检验方法    （三）留
样与检验规则第五章  食用菌菌种保藏与复壮  一、菌种保藏方法  二、菌种的退化与复壮    （一）菌种
的退化    （二）菌种的复壮第六章  食用菌引种指导  一、常见栽培食用菌简介    （一）草腐菌类    （二
）木腐菌类    （三）驯化中的食用菌  二、引种指导    （一）引种原则与程序    （二）食用菌菌种管理
办法    （三）通过认定的食用菌品种名录    （四）部分供种单位附录  附录一  NY／T 528—2002食用菌
菌种生产技术规程  附录二  食用菌菌种管理办法  附录三  GB 19170一2003香菇菌种  附录四  GB 19171
—2003双孢蘑菇菌种参考文献
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精彩短评

1、还不错，内容还可以，看得比较懂。
2、不错的书籍，看起来还行吧！
3、内容比较全面，但详细不够。不过这个价位已经是物有所值了。
4、本人这本书内容不行，没有金盾的书好
5、帮朋友带的书，还成吧~
6、专业性很强 有一定技术深度
7、比教老古董了
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