
《蘑菇 草菇安全生产技术指南》

图书基本信息

书名：《蘑菇 草菇安全生产技术指南》

13位ISBN编号：9787109160569

10位ISBN编号：7109160564

出版时间：2012-1

出版社：中国农业

作者：李彩萍

页数：202

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介以及在线试读，请支持正版图书。

更多资源请访问：www.tushu000.com

Page 1



《蘑菇 草菇安全生产技术指南》

内容概要

《蘑菇、草菇安全生产技术指南》对蘑菇、草菇安全生产技术构成体系，安全生产和产品加工需要的
基本条件，各个生产环节的关键技术等进行了阐述。内容包括蘑菇、草菇安全生产产地环境要求，生
产场地与设施建设，栽培基质选择与配比，出菇栽培管理以及保鲜、加工、包装、运输、贮藏等全过
程的安全规范技术。
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精彩短评

1、写的很专业！种植者可以看看！
2、农业技术类的书，有兴趣的朋友还是可以买来瞧一瞧的
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