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《果品储藏保鲜与气象》

内容概要

《果品储藏保鲜与气象:基本知识》内容包括：生产管理对果品储藏的影响、果品采后的呼吸作用对果
品储藏的影响、果品特性与果品储藏等内容。《果品储藏保鲜与气象:基本知识》由气象出版社出版。
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《果品储藏保鲜与气象》

书籍目录

一、气象条件、地理条件对果品储藏的影响1．温度对果品的耐储性有哪些影响2．降水量对果品的耐
储性有哪些影响3．光照对果品的耐储性有哪些影响4．霜冻灾害对果品储藏有哪些影响，怎样防御5．
干旱对果品的耐储性有何影响，如何防御6．什么是沙土、黏土、壤土，怎样进行简易判断7．土壤条
件对果品储藏有哪些影响8．什么是土壤pH，对果品储藏有什么影响9．什么是土壤有机质，对果品储
藏有什么影响10．地形地势对果品储藏有哪些影响二、生产管理对果品储藏的影响11．为什么有人说
套袋果实耐储藏，而又有人说套袋果实不耐储藏；如何做好套袋工作12．果树疏果对果品的耐储性有
影响吗，如何进行疏果13．修剪措施对果品的耐储性有何影响，修剪时要注意的事项有哪些14．施用
生长调节剂的果品耐储藏吗15．病虫害防治对果品储藏有哪些影响16．药剂种类、浓度和配制方法对
果品耐储性有哪些影响17．氮肥对果品的耐储性有何影响，如何合理安排追施氮肥18．钾肥对果品的
耐储性有何影响，如何合理安排追施钾肥19．磷肥对果品的耐储性有何影响，如何合理安排追施磷
肥20．钙对果品的耐储性有何影响21．如何根据果树的需钙特点合理施用钙肥22．浇水多少对果品的
耐储性有哪些影响23．怎样判断果树是否缺少氮、磷、钾三、果品采后的呼吸作用对果品储藏的影
响24．果实储藏过程中为什么要控制果实的呼吸作用25．如何能将有氧呼吸控制在最低水平又避免无
氧呼吸的发生26．果实的田间热和呼吸热对果品储藏有哪些影响四、果品特性与果品储藏27．相同树
种不同品种间耐储性有哪些不同28．树龄和树势对果品的耐储性有哪些影响29．结果部位对果实的耐
储性有什么影响30．果实大小与果实的耐储性有何关系五、果品的采摘、包装、分级与储藏31．什么
是果品的可采成熟度、食用成熟度和生理成熟度⋯⋯六、果品储藏的技术措施参考文献
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《果品储藏保鲜与气象》

章节摘录

　　一、气象条件、地理条件对果品储藏的影响　　1.温度对果品的耐储性有哪些影响　　温度不仅
决定了果树品种在当地的适栽性，而且对果品的品质和耐储性也会产生不同的影响。例如一些晚熟耐
储品种，如果生长地的有效积温刚好达到最低要求，也就是果实在当地勉强能够成熟（当地的有效积
温可以通过向气象部门咨询或查阅当地的县志获得），那么所产果品的耐储性要低于高积温产区的果
品，主要原因是在内含物上两者差别明显。此外生长期温度的不同也会在果品的耐储性上有不一样的
反映。例如苹果果实生长季中温度的高低，对苹果果实的品质及储藏性影响极大。尤其是在6-9月份果
实的生长发育期温度，一般日温高时（但不高于24。C）有利于光合作用，夜温低时有利于物质积累
，在这种条件下，苹果果实上色好，糖分高，硬度大，耐储藏。若在该段时间气温过高，温差较小，
则不利于果实上色和优良品质的形成，肉质疏松，香味差，耐储性差，同时在储藏期果实易发生生理
病害。在果实生长过程中，过高的空气温度，不仅能引起苹果、梨等的含糖量降低，而且能引发一些
果实的病害，如苹果炭疽病、轮纹病以及葡萄炭疽病、白腐病等，严重影响果品质量及储藏。而桃在
夏季温度高时，果实含糖量高，耐储藏；夏季低温高湿时，颜色和成熟度均差，不耐储藏。　　由于
果实的潜在耐储性是在一定的生长环境条件下形成的，所以果农要根据当地的温度条件选择适栽的、
有利于储藏的树种和品种，不要盲目种植。　　2.降水量对果品的耐储性有哪些影响　　降水量对果
实耐储性的影响主要体现在果实品质和储藏期病害两个方面，降水量偏大的地区特别是在果实营养物
质积累的后期出现长时间阴雨天时，会造成果实含糖量低，上色慢，成熟期延迟，果实硬度降低。采
前偏大的降雨量还会造成果实含水量的猛增，严重的会出现裂果，此外果实含水量的增大会提高果实
的呼吸速率，缩短果实的储藏寿命。成熟期雨天偏多会引发田问病害的发生，增加入库果实所带的病
菌量，给果实储藏形成潜在威胁。　　例如采前降雨形成的潮湿天气会加重葡萄成熟期和储藏期的病
害，尤其是会给葡萄生产和储藏造成严重损失的灰霉病，在这种情况下有利于病菌的快速发展和蔓延
，从而增加带菌的果实量，造成葡萄在储藏期大量发病。因此采前多雨地区的葡萄最好不要用来储藏
。　　还有，降雨量的多少和降雨时问，对苹果品质及耐储性影响极大。一般多雨年份，特别是秋季
阴雨多，果实的含糖量低，味淡，颜色及香味差，成熟期晚，不耐储藏，大国光、小国光、富士等一
些品种，还易裂果腐烂。
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