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内容概要

本书采用图文并茂的形式和通俗易懂的语言，主要介绍了紫菜的生物学特性、紫菜的生长发育与环境
条件的关系，以及最新的条斑紫菜丝状体培育及壳孢子采苗、条斑紫菜叶状体栽培及病害防治和紫菜
的加工与保存等技术。
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精彩短评

1、我是让家人去帮我取的，工作人员打了我两次电话确认去帮我领东西的人是不是我认识的。很满
意当当网的服务。
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