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内容概要

作者简介
屈启晓，中共党员，大学文化，高级经济
师。1945年6月出生，山西省万荣县人，1962
年万荣县荣河中学毕业后返乡务农，当过饲养
员、生产队长，被评为万荣县返乡知识青年建
设社会主义积极分子。1966年起，先后当过建
筑工、装卸工、装卸队队长、文化教员、办公
室秘书；1983年担任运城地区粮食局办公室副
主任、山西省粮食协会理事；1986年至1996年
、他亲自负责在山西运城和北京建造并经营管
理山西运城黄河大厦（二星级）、北京前门黄
河宾馆、北京黄河京都大酒店（三星级）等三
座饭店。他和所经营的饭店曾分别被全国经营
之光杯组委会授予“500杰个人”和“500强企
业”，他本人还被国家旅游局、中国财贸工会
授予全国旅游行业先进工作者光荣称号。现任
运城行政公署驻北京联络处主任，北京黄河京
都大酒店、北京前门黄河宾馆董事长兼总经理，
中国旅游饭店协会会员。
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