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内容概要

这是一本教您投资餐馆"入门之道"的书，一本希望投资餐馆和希望创业成功的朋友不得不读的好书。
开餐馆必须具备足够的条件：必须科学投资与策划；必须科学预测与分析；而投资成败往往只在一念
之差⋯⋯本书将教你如何抉择！
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