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《酒店创意盘饰设计教程》

内容概要

《餐饮行业职业技能培训教程:酒店创意盘饰设计教程》以中式盘饰点缀手法为基础，结合西式点缀手
法，融合时尚流行的元素于盘饰创意，以果酱为主线，通过果酱的挤、描、绘、抹等手法的运用，配
合以瓜果、蔬菜、花草、巧克力插片、自制插件等不同装饰插件的运用，形成不同风格的盘饰点缀图
例。通过盘饰制作流程图的展示，配以盘饰制作文字说明，图文并茂，形象、系统、集中地展示了盘
饰的制作技艺。
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书籍目录

第一部分  创意盘饰设计基础篇
  第一节  盘饰围边设计概述
  第二节  色彩的基础知识
  第三节  常用盘饰制作工具
  第四节  盘饰原料介绍及制作
  第五节  盘饰制作基础手法
第二部分  创意盘饰设计实战篇
  第一节  蔬果果酱盘饰设计图例
  第二节  巧克力果酱盘饰设计图例
  第三节  面片果酱盘饰设计图例
  第四节  面条果酱盘饰设计图例
  第五节  丝网果酱盘饰设计图例
  第六节  果酱画盘饰设计图例
第三部分  创意盘饰设计赏析篇
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《酒店创意盘饰设计教程》

章节摘录

版权页：插图：盘饰围边的方法有局部点缀、对称点缀、中心点缀、全围点缀及半围点缀等几种。1.
局部点缀局部点缀是指用各种蔬菜、水果加工成一定形状后，点缀在盘子一边或一角，以渲染气氛，
烘托菜肴。这种点缀方法的特点是简洁、明快、易做。如用水果、黄瓜切片，排叠成假山状；用果酱
挤出线条或图案等。2.对称点缀对称点缀是指用装饰料在盘中做出相对称的点缀物。对称点缀适用于
椭圆腰盘盛装菜肴时装饰，其特点是对称、协调，简单易掌握，一般在盘子两端做出同样大小、同样
色泽的花形即可。3.中心点缀中心点缀是在盘子中心用装饰料拼成花卉或其他形状，对菜肴进行装饰
，它能把散乱的菜肴通过在盘中有计划的堆放和盘中心拼花的装饰统一起来，使其变得美观。4.全围
点缀全围点缀是用装饰料通过一定的方法加工成形，围在菜肴的四周，这种围边方法，较适于圆盘的
装饰，围出的菜肴比用其他点缀更整齐、美观，但刀工要求也较严格。
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编辑推荐

《餐饮行业职业技能培训教程:酒店创意盘饰设计教程》是由中国轻工业出版社出版的。
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《酒店创意盘饰设计教程》

精彩短评

1、书是正版书，对自己的帮助很大，支持买家，支持亚马逊~
2、较好的你放个假v迷南方国际化没喝过
3、内容满意，个别比较经典
4、很好，而且实用。
5、收到时 书都被积压变形、书角都被损坏了.
6、帮我同事买的,据说挺不错的
7、该书比较着重于理论，优点在于列举了相应的装盘饰品的简单制作工艺
8、相当不错，为此我还得到两百的奖金呢。
9、根本不能叫“教程”，没教任何做法，只是罗列出各种做好了的摆盘照片，而且设计很俗气雷同
，只能当做挑个花样用，至于咋做出来，怎么配料，用什么工具，怎么画，自己琢磨去吧。
10、内容介绍得很详细，可以学到很多东西，很适合刚入门的学习~
11、盘饰不怎么给力，很多都是华而不实，购买请三思
12、一般吧，不太适合西餐盘头，可以借鉴
13、还行 有点难度
14、速度快。。价格优惠
15、书还可以,主要是简单,好用,对于酒店,比赛节奏比较快比较适合.另外有些是带些立体围盘,效果比较
好.非常感谢作者,以及当当网工作人员,还有快递一线员工,热天不容易,辛苦了.
16、虽然盘饰简单，但一道菜加上盘饰就美味得多了。
17、这个要一定的绘画基础，容易学会
18、很不错 很喜欢 会很有帮助的
19、很不实用，看着漂亮全是照相技术，排版做的好。实用只有几个啊
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