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《饭店质量管理》

内容概要

《饭店质量管理(第2版)》是一本论述饭店质量管理的专题著作，在一定程度上填补了我同饭店质量管
理理论与实践的空白　在质量管理理论框架指导下，基于作者丰富的饭店质量管理经验，翔实地总结
和介绍了饭店质量管理的操作方法，尤其是对目前国人自己管理的高星级饭店的集嘲化质量管理经验
，做了重点阐发，对众多本土饭店，特别是正在实践中摸索饭店质量管理操作方法与质量管理体系的
单体饭店或是饭店管理公司，具有较强的参考性、启发性和指导性。　
《饭店质量管理(第2版)》不仅是饭店管理人员了解如何提升饭店服务品质的必备书。还可作为旅游院
校质量管理课程教学的补充教材。
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《饭店质量管理》

作者简介

孙晨阳，供职于锦江（北方）管理有限公司。主要从事酒店人员培训、质量管理监控等工作，熟悉酒
店内部管理运作程序，亲自参与对管理人员、督导人员的培训和质量监控、质量检查、质量评价以及
企业质量整改等实践经验。
    亲自主持编辑了《酒店员工标准操作程序培训手册》系列教材、《基础礼貌英语》手册、《饭店礼
仪常识》手册、《酒店服务规范用语》手册、《质量管理工作标准操作手册》等培训教材。主持编辑
出版了《饭店与物业服务案例解析》。
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《饭店质量管理》

书籍目录

导论　一、要把质量管理看作是饭店管理的生命线　二、饭店质量管理中存在哪些问题　三、本书涉
及的质量管理内容及解决途径　四、如何阅读本书第一章 什么是饭店质量与质量管理　一、什么是饭
店产品质量　二、什么是饭店质量管理　三、饭店质量管理由哪几个部分组成第二章 饭店质量管理如
何运行和监督　一、饭店质量管理的机构如何设置　二、饭店各层级管理人员都负有质量管理责任　
三、饭店管理者首先要提升自身的工作质量　四、如何进行饭店日常质量监督　五、饭店管理公司如
何进行质量监控第三章   如何控制对客服务岗位的运行质量　一、前台服务质量的运行标准和控制点
　二、客房服务质量的标准和关键点　三、餐饮服务质量的运行标准和关键点　四、健身娱乐服务标
准和关键点　五、公共区域标准与控制点　六、安全设施及特殊服务项目标准与控制点　七、对员工
要求第四章 如何控制后台保障部位运行质量　一、安全消防工作的检查点和工作标准　二、二线办公
室的工作标准　三、工程设备、机房运营要点　四、厨房管理要点　五、库房管理要点　六、停车场
管理要点　七、洗衣厂管理要点　八、垃圾分拣站管理要点　九、员工生活区管理要点第五章 如何进
行饭店明查工作　一、什么是明查　二、明查的作用是什么　三、如何进行质量明查第六章 如何进行
饭店暗访工作　一、为什么要对饭店进行暗访　二、暗访的作用有哪些　三、如何进行暗访工作　四
、饭店如何进行暗访后的处置工作　五、管理公司如何进行暗访后的处置工作　六、暗访工作需要注
意的问题有哪些第七章 如何运用好宾客意见反馈的工具——宾客意见书　一、宾客意见书的作用是什
么　二、宾客意见书设定的内容有哪　三、宾客意见书应该如何设计　四、如何操作宾客意见书　五
、如何收集到更多宾客的意见　六、宾客意见书的收取与处理程序有哪些　七、宾客意见书的反馈第
八章 如何建立和使用好宾客满意度调查工具第九章 如何做好饭店管理培训工作和建立奖惩机制第十
章 如何建立饭店质量管理体系第十一章 饭店管理公司的质量体系如何建立和推行第十二章 质量管理
与品牌创立第十三章 饭店质量管理与企业文化的有机结合第十四章 质量管理的持久性战略第十五章 
饭店质量管理与可持续发展附录一 质量检查方法案例分析与探讨附录二 常用表格主要参考文献后记
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《饭店质量管理》

章节摘录

第一章 什么是饭店质量与质量管理一、什么是饭店产品质量在谈及饭店产品质量之前，我们有必要先
将与质量有关的相关定义和解释进行阐述。（一）什久是质量国际标准化组织（ISO）在2000年颁布实
施的IS09000：2000《质量管理体系——基础和术语》中将质量定义为：一组固有特性满足要求的程度
（ISO9000：2000—3.1.1）。“特性”是指“可区分的特征”，包括物理、功能、感官、生理、行为、
时间等各种类别的特性。特性可以是固有的或赋予的，也可以是定性的或定量的。固有特性是指产品
中本来就有的、天然存在的、永久的特性；赋予特性是指产品形成后因不同需要所赋予的特性。定量
特性是指能用数字或条码表达和衡量的特性；定性特性是指无法用数字或条码表达和衡量，只能通过
文字描述或感知体会的特性。“要求”是指“明示的、通常隐含的或必须履行的要求或期望”；“明
示的”要求是指通过标准、规范、程序和技术要求、合同等文件明确规定的要求，特别强调技术、市
场、社会等方面的要求；“通常隐含”是指人们公认的、不言而喻、无需明确规定的“需求和期望”
，包括惯例和一般做法；“必须履行”是指法律法规规定必须履行的有关健康、安全、环境、能源、
自然资源、社会保障等方面的要求；“明示或隐含的需要”不仅包括顾客需要，也包括产品的其他受
益者和社会的需要、所有者和供应商的期望和需要。“满足要求的程度”是指在满足规定的要求和达
到预期的使用目的方面的客观情况，是固有特性的客观表现或反映，而不是人们的主观评价。即“质
量”本身是指一种客观状态，对质量进行主观评价或提出主观要求时，通常使用“合格”、“不合格
”、“等级”、“顾客满意”等术语。“合格”是指“满足要求”；“不合格”是指“未满足要求”
；“等级”是指“对功能用途相同但质量要求不同的产品、过程或体系所作的分类和分级”（质量比
较只能在同一等级上进行，不同等级的产品不能在质量上进行比较）；“顾客满意”是指“顾客对其
要求已被满足的程度的感觉”。
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《饭店质量管理》

编辑推荐

《饭店质量管理》内容翔实，经验充实，管理务实。章章具实战经验，节节有操作手法，句句含管理
指南。
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《饭店质量管理》

精彩短评

1、印刷的太滥了,编写的没有新意,根本就看不进去,不符合追求快速了解和掌握的要求.
2、对于从事酒店行业的来说是本难得的好书！
3、　　
　　如何实现“抓质量，促效益”，作者从饭店运营的前后台质量管理要点、质量监督工具的运用、
对经理人员的业绩考核、饭店集团对所属饭店质量工作的管理、质量管理与企业战略的结合等方面，
结合国内外优秀饭店的质量管理实践的具体做法，条分缕析，给予详尽指导，使得此书具有实战性，
是目前不可多得的具有现实性、可操作性和可借鉴性的饭店管理书籍之一。
　　
4、支持支持..... 阅读更多
5、本书以全新的角度介绍和阐述了饭店的质量管理。以实用、创新为特色，理论系统完整，思路清
晰，同时引用经典案例，注重理论和实践的结合。 这样可以让更吸引读者阅读。感谢作者对饭店管理
业的贡献......
6、内容很详实，很实用。值得推荐
7、挺不错的，看得出来作者有丰富的饭店管理经验。
8、该书论述了中国人管理饭店质量的理念和操作方法，非常实用。很少能见到这样实战丰富，内容
翔实的好书。对我们作饭店质量管理工作的人员非常有指导性、可操作性。谢谢作者老师啦！
9、很好的书，很好的质量
10、希望送货时间再短些！
11、酒店管理
12、锦江饭店集团的质量管理工作做得有声有色，因为他们已经实现了管理队伍的国际化。有这样的
组织结构，质量管理的工作就有了中西合璧的特点。作者孙老师为锦江服务多年，对质量管理工作非
常有心得。无论是单体饭店，还是集团饭店，都可以从这本书中发现能够为其所用的质量管理方法，
而且，从理念上，也可以弥补对服务质量关注很多，而对服务质量的保证系统——管理质量理解不透
、重视不足的缺陷。向饭店管理人员推荐这本书。同时，希望在饭店任职的人士，也不妨读读本书，
它会让你对饭店的管理要求有深层次的了解。
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《饭店质量管理》

精彩书评

1、如何实现“抓质量，促效益”，作者从饭店运营的前后台质量管理要点、质量监督工具的运用、
对经理人员的业绩考核、饭店集团对所属饭店质量工作的管理、质量管理与企业战略的结合等方面，
结合国内外优秀饭店的质量管理实践的具体做法，条分缕析，给予详尽指导，使得此书具有实战性，
是目前不可多得的具有现实性、可操作性和可借鉴性的饭店管理书籍之一。
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