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内容概要

《酒吧服务与管理》在编著过程中所体现的特点是：
    第一，从职业岗位入手，根据酒店对经营管理和服务人才的要求及国家职业标准，科学编写教材内
容，使教材紧紧贴近酒店酒吧管理岗位实际工作要求。
    第二，针对高职高专旅游管理或饭店管理专业学生培养目标和实际需要，强调理论联系实际。在理
论上以必需、够用为度，在实践上着重培养学生的服务与管理能力和创新能力。
    第三，注重编入酒店管理的新理念及方法，突出教材的先进性和实用性，使教材与行业发展同步。
在编著过程中吸收了国内外酒吧管理的大量先进经验，反映了企业酒吧实践和研究的新成果，内容具
有相当的前瞻性。
    何丽萍和卢正茂主编的《酒吧服务与管理》既可作为高职高专旅游管理或饭店管理专业学生的教材
，也可作为酒店酒吧从业和管理人员的培训教材或自学用书。
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章节摘录

　　四、果蔬饮料知识介绍　果汁饮料是用新鲜或冷藏水果为原料加工制成的软饮料。果汁饮料是所
有软饮料中最有营养价值，也是最受欢迎的饮料之一。　　蔬菜汁饮料是用新鲜或冷藏蔬菜（包括可
食的根、茎、叶、花、果实，食用菌，食用藻类及蕨类）等为原料加工制成的制品。蔬菜汁饮料有纯
天然蔬菜汁和含10%~30%天然蔬菜汁的蔬菜汁饮料以及综合果菜汁饮料等。　　（一）果蔬饮料的分
类　　果蔬饮料种类繁多，一般酒吧中常用的果蔬饮料有三种，即天然果汁、果汁饮料、果蔬菜汁饮
料。　　1.天然果汁　　天然果汁指采用各种方法，将水果加工制成未经发酵的汁液，或者在浓缩果
汁中加入果汁浓缩时失去的天然水分等量的水所形成的软饮料。果汁具有原水果果肉的色泽、风味，
果汁含量为100%。天然果汁用新鲜水果压榨而成，不稀释，无任何添加物，如葡萄汁、橙汁、西瓜汁
等。　　2.果汁饮料　　果汁饮料指在果汁（或浓缩果汁）中加入水、糖液、酸味剂等调制而成的清
汁或浑汁制品。果汁饮料中果汁含量为10%~30%，常见的有橙汁饮料、草莓汁饮料、胡萝卜汁饮料、
苹果汁饮料等。　　3.果蔬菜汁饮料　　果蔬菜汁饮料指加了水果汁和香料的各种蔬菜汁，如番茄汁
等。国内果蔬菜汁饮料品牌有汇源、康师傅、统一等。　　⋯⋯
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