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《制粉工》

内容概要

本书介绍了制粉技师、制粉高级技师的职业技能要求和相关知识，涉及原料清理、磨粉、面粉后处理
、培训与管理等内容。
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《制粉工》

书籍目录

第一部分 技师
　第一章　原料清理
 　第一节 配料
 　一、原料搭配的工艺流程
 　二、常用配料设备
 　三、原料搭配的控制
　　第二节　流程调整
 　一、小麦清理流程的组合特点
 　二、麦路的控制与调整
　　第三节　水分调节
 　一、水分调节的基本工艺
 　二、水分调节的控制
 　三、水分调节工艺的确定与调整
　　第四节　通风除尘
　 一、通风除尘风网的工作状态及要求
 　 二、通风除尘风网的基本调整
　第二章 磨粉
　　第一节　研磨与筛理
 　　一、研磨效果的检测与评价
　　 二、影响研磨工艺效果的因素
　　 三、辅助研磨设备
　　 四、筛理物料特性与筛理工作要求
　　 五、平筛筛路
　　 六、平筛筛理工艺效果的评定
　　 七、清粉
　⋯⋯
第二部分　高级技师
附录
主要参考文献
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