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《食品机械设备维修与保养》

内容概要

《食品机械设备维修与保养》是为有志于从事食品加工事业的读者编写的.针对目前食品加工企业普遍
使用的机械及常出现的故障，运用通俗语言详解各类食品加工生产线及加工设备，重点描述常用食品
机械设备使用保养及简单维修知识。全书共分为十一章，分别是：绪论，典型食品加工生产线，食品
输送机械设备，食品清理和筛分机械设备，切割、破碎机械设备，食品分离机械设备，混合机械设备
，杀菌机械设备，浓缩、f燥机械设备，食品包装机械设备，机械制图原理。每章后都有思考题，旨在
培养读者学习探索能力及总结能力。《食品机械设备维修与保养》可作为职业教育食品类专业教材，
也可作为各类食品公司岗前培训教材。
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精彩短评

1、随便浏览了一下，自己了解下就好了
2、专业性较强，比较实用
3、不仅快递很快，而且书的质量很好，因为下学期教材用它，而学校的价格比这个高，当然选择当
当，以后买教材都来当当
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