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《ISO22000内审员与食品安全小组组》

内容概要

《ISO22000内审员与食品安全小组组长速查手册》》分三个部分：第一部分“基础知识”，主要讲述
食品安全危害及其控制措施、ISO22000系列标准的构成以及ISO22000：2005标准的理解。第二部分“
食品安全管理体系内部审核”，主要从食品安全管理体系内部审核的策划、内部审核的准备、内部审
核的实施等方面详细介绍了食品安全管理体系内部审核的全过程。同时对内审员应具备的知识、能力
、技巧与方法作了详细说明。第三部分“管理评审”，从管理评审计划的制订、管理评审的实施、管
理评审报告的编写等方面详细介绍了管理评审的全貌。第一部分、第二部分是内审员与食品安全小组
组长必须掌握的，第三部分是食品安全小组组长应充分了解的。
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精彩短评

1、希望当当多进一些这样的书
2、部门的内审 能够了解各部门是否有做好事情 使得公司内部的运作得到提升
3、这本书很全面，感觉还不错
4、一般初学者有帮助
5、第一次在这里买书，不知道书好不好，一开始说物流很慢要到26好到，结果提前到了，真是让人很
意外。书是帮别人买的也不知道好不好，不过看他很喜欢的样子，估计是很好的资料书。希望还可以
买到这样的好书
6、价值贵，内容很一般。
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