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《食品工厂设计综合实训》

前言

　　本书根据高等学校食品专业人才培养目标和规格要求，按照新形势下食品专业教学的理论与实践
有机结合的原则，以每种食品生产工艺流程为主线，强调每一加工步骤、生产环节、专项技能的培养
等。打破了学科性束缚，精选教学内容，以精简、重组并整合教学内容为主。选择典型生产加工技术
的实例，以“基础理论知识掌握、强化实践性训练、突出实效”为原则，来提高学生在实际工作岗位
的适应性。　　本教材编写的主要特点如下。　　1.本实训教材是一门综合性较强的应用学科，是研
究食品工厂设计产品的加工过程和方法以及设计过程与控制的学科。　　2.本教材在学习食品工艺学
理论知识的基础上，重点培养学生的工厂设计操作技能，并设计每一环节考核内容及标准。　　3.从
食品专业知识、技能和现场实际操作入手，采用必要的生产加工实例来进行教学，对常出现的质量问
题进行分析、控制。　　4.本实训教材充分体现高等学校应用教育特色，突出实用性，采取典型案例
教学方式。为强化学生对实际生产线良好掌握的学习效果，书后配有电子课件，达到从感性认识到理
性理解的目的。　　本书由长春大学机械学院刘晓杰、吉林工商学院食品工程系张一老师编著，刘晓
杰教授整理并统稿。　　电子课件由长春大学姜晓微和吉林大学机械学院刘欣童制作。　　在编写中
，参考了大量书籍，并吸收了大量知识，在此谨向有关编著者表示诚挚的谢意。　　参考书目列于本
书后。　　由于编者水平和经验所限，书中不足之处在所难免，敬请广大读者批评指正。
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《食品工厂设计综合实训》

内容概要

《食品工厂设计综合实训》根据高等学校食品专业人才培养目标和规格要求，按照食品专业教学的理
论与实践有机结合的原则，以食品工厂的典型设计过程为主线，对每一设计步骤、设计环节以及综合
设计技能进行强化训练。全书共分十一个部分：食品厂厂址选择综合实训、食品厂总平面布置综合实
训、产品方案制定综合实训、产品工艺流程的确定综合实训、物料衡算综合实训、食品厂设备选型综
合实训、食品厂劳动力定员与计算综合实训、食品厂生产车间工艺布置综合实训、食品厂管道（布置
）设计综合实训、食品厂物流局部设计综合实训以及食品厂给排水系统设计综合实训等内容。 
《食品工厂设计综合实训》可作为高等院校的食品及其相关专业、成人教育、各类职业教育的教材，
也可作为食品及相关生产企业的培训教材。
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《食品工厂设计综合实训》

书籍目录

实训项目一　食品厂厂址选择综合实训 　一、基础知识 　二、实训内容与步骤 　三、实训操作标准
及参考评分 　四、考核要点及评分 　五、常见问题分析 　思考与练习题 实训项目二　食品厂总平面
布置综合实训 　一、基础知识 　二、实训内容与步骤 　三、实训操作标准及参考评分 　四、考核要
点及评分 　思考与练习题 实训项目三　产品方案制定综合实训 　一、基础知识 　二、实训内容与步
骤 　三、实训操作标准及参考评分 　四、考核要点及评分 　思考与练习题 实训项目四　产品工艺流
程的确定综合实训 　一、基础知识 　二、实训内容与步骤 　三、实训操作标准及参考评分 　四、考
核要点及评分 　思考与练习题 实训项目五　物料衡算综合实训 　一、基础知识 　二、实训内容与步
骤 　三、实训操作标准及参考评分 　四、考核要点及评分 　思考与练习题 实训项目六　食品厂设备
选型综合实训 　一、基础知识 　二、实训内容与步骤 　三、实训操作标准及参考评分 　四、考核要
点及评分 　思考与练习题 实训项目七　食品厂劳动力定员与计算综合实训 　一、基础知识 　二、实
训内容与步骤 　三、实训操作标准及参考评分 　四、考核要点及评分 　思考与练习题 实训项目八　
食品厂生产车间工艺布置综合实训 　一、基础知识 　二、实训内容与步骤 　三、实训操作标准及参
考评分 　四、考核要点及评分 　思考与练习题 实训项目九　食品厂管道（布置）设计综合实训 　一
、基础知识 　二、实训内容与步骤 　三、实训操作标准及参考评分 　四、考核要点及评分 　思考与
练习题 实训项目十　食品厂物流局部设计综合实训 　一、基础知识 　二、实训内容与步骤 　三、实
训操作标准及参考评分 　四、考核要点及评分 　思考与练习题 实训项目十一　食品厂给排水系统设
计综合实训 　一、基础知识 　二、实训内容与步骤 　三、实训操作标准及参考评分 　四、考核要点
及评分 　思考与练习题 思考与练习题参考答案 参考文献
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《食品工厂设计综合实训》

章节摘录

　　实训项目一　食品厂厂址选择综合实训　　一、基础知识　　【概念】　　食品厂厂址选择的含
义是在指定的某一地区内，根据新建厂所必须具备的条件，结合食品工厂的特点，进行详尽的调查（
或复查）、勘测工作，就可能建厂的几个厂址的技术经济条件，列出几个方案，进行综合分析比较，
从中择优确定厂址。简而言之，厂址选择是指在相当广阔的区域内选择建厂的地区，并在地区、地点
范围内从几个可供考虑的厂址方案中选择最优厂址方案的分析评价过程。　　【厂址选择依据】　　
厂址选择是项目投资、项目决策的重要一环，必须从国民经济和社会发展的全局出发，运用系统观点
和科学方法来分析评价建厂的相关条件，正确选择建厂地址，实现资源的合理配置，同时一定要符合
国家的法律法规，包括国家法规、国家标准、部标、地方政府出台的政策等。　　【厂址选择原则】
　　厂址选择正确与否，不仅关系到建厂过程中能否以最省的投资费用，按质按量按期完成工厂设计
中所提出的各项指标，而且对投产后的长期生产、技术管理和发展远景，都有着很大的影响，而且与
国家地区的工业布局和城市规划有着密切的关系。所以在选择厂址时，应依据一定的原则：①首先应
符合国家的方针政策；②应从生产条件方面考虑；③应考虑技术经济条件。　　二、实训内容与步骤
　　【实训目的】　　①可以培养学生的资料收集能力，尤其对场区周围环境参数的确认和收集。直
观上对影响食品企业选址的因素进行系统把握。　　②通过对资料的收集和整理以及对同类型食品厂
厂址的比对，可以对这一食品厂厂址选择进行综合比对及评价，为下一阶段的实训提供基础。　　③
通过模拟某一食品厂的厂址选择任务，重点熟悉厂址选择的程序。
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精彩短评

1、翻译的一塌糊涂，读起来晦涩！！！
2、那是相当的满意呀！
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