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《进出口食品安全检测技术》

前言

“国以民为本，民以食为天，食以安为先”，食品作为人类赖以生存和发展的物质基础，吃得安全，
食得放心是人类最基本的要求和健康的保证。然而，在已进入21世纪的今天，“吃”的问题从来没有
像今天这样引起世界各国的普遍关注。我国为进一步提高食品安全，国务院下发了《关于实施食品药
品放心工程的通知》和《国务院关于加强食品等产品安全监督管理的特别规定》。国家质量监督检验
检疫总局提出“要加强对食品的监督管理，对食品生产加工企业严格实施食品质量安全市场准入制度
，从源头上进行治理"的要求，强制所有食品生产企业必须通过“QS”质量安全认证，否则将不得投
放市场，全面实施食品质量安全市场准入制度。国际上，欧盟于2006年1月1日实施新的食品法规；日
本2003年5月修订了《食品卫生法》，2006年5月29日起实施“肯定列表制度”，只有符合“肯定列表
制度”要求的食品、农产品才能进入日本市场。日本“肯定列表制度”对食品、农产品中所有可能含
有的农业化学品残留作了明确的规定，其中15种农药、兽药被禁止使用；797种农药、兽药及饲料添加
剂设定了53 000多个限量标准；对没有设定限量标准的，执行含量不得超过0.01mg／kg的“一律标准”
；仅有65种不设限量，作为豁免物质。虽然如此，国内外食品安全事件仍然不断发生，对食品安全检
测技术提出了更高的要求。山东是农业大省，食品农产品产量位居全国前列，占全国农产品出口的1
／4，农产品出口连续7年保持全国第一。为确保食品安全，促进山东食品农产品实现高准入门槛下的
出口高增长，针对食品农产品技术壁垒的核心——农药、兽药残留检测问题，本书编著者凭借丰富的
实验室工作实践和农药、兽药残留检测方面的经验，在查阅大量文献资料的基础上，结合日常检验工
作，提出和验证了一系列农药、兽药残留或多残留检测方法和快速筛选方法的检测技术，顺利完成了
《进出口食品安全检测技术》一书的编写工作。
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内容概要

《进出口食品安全检测技术》面向农产品、水产品和禽畜种养殖基地，食品农产品生产加工企业、食
品农产品检验和科研机构等部门，适合于从事动植物源农兽残检测和食品安全残留监控工作者使用，
具有较高的参考价值。
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章节摘录

插图：乙腈，振摇器剧烈振荡5min，静置，转移乙腈层于鸡心瓶中。正己烷层中加入30mL正己烷饱和
乙腈，按同样步骤操作，重复两次，合并乙腈于鸡心瓶中，40℃以下除去乙腈。提取物中加入5 mLV
（丙酮）：V（正己烷）=1：1的混合溶液溶解。2）水果、蔬菜、末状茶叶和啤酒花：①水果和蔬菜
：准确称取约1kg样品，必要时定量加入适量的水，搅碎混合均匀后，称取相当于20.0g样品的量。
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编辑推荐

《进出口食品安全检测技术》由中国海洋大学出版社出版。
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