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《速冻果蔬生产企业建立和实施食》

内容概要

《速冻果蔬生产企业建立和实施食品安全管理体系指南》内容包括：食品安全管理体系概述、速冻果
蔬生产行业概况、速冻果蔬的生产要求、速冻果蔬的质量要求、速冻果蔬生产企业建立和实施食品安
全管理体系示例。为使果蔬生产企业尽快了解ISO22000的有关内容，建立和实施食品安全管理体系，
编者邀请了一批长期从事速冻果蔬科研、生产加工、质量管理等方面专家编写《速冻果蔬生产企业建
立和实施食品安全管理体系指南》。
《速冻果蔬生产企业建立和实施食品安全管理体系指南》具有可操作性，重点突出、实用性强等特点
。

Page 2
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作者简介

裴山：高级工程师、国家认监委注册质量管理体系高级审核员、食品安全管理体系高级审核员，多年
在国家标准局、国家商检局、国家出入境检验检疫局工作，从事国家标准、出入境检验检疫标准化管
理工作，曾任全国食品工业标准化技术委员会委员、全国标准样品标准化技术委员会委员
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书籍目录

第一章 食品安全管理体系概述   第一节 ISO 22000的作用和意义   第二节 ISO 22000的结构和特点   第三
节 ISO 22000的前提方案   第四节 ISO 22000的操作性前提方案   第五节 ISO 22000的HACCP计划 第二章 
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章节摘录

　　第一章 食品安全管理体系概述　　第一节 ISO 22000的作用和意义　　一、保障消费者健康　　
食品安全管理体系以确保消费者食用安全为目标，以HACCP原理及其应用体　　系为核心，融人所
需的管理体系要素，重点强调对“从农田到餐桌”整个食品链中影响食品安全的危害进行过程、系统
化和可追溯性控制。因此，通过实施这一结构严谨且成效显著的预防性食品安全控制体系，可以使食
品危害得到预防或降低到可接受程度，从而满足食品质量安全标准的规定和要求，保障消费者健康。
　　二、提高食品企业食品安全管理水平　　企业建立食品安全管理体系并推行食品安全管理体系认
证制度，有利于推动各种技术法规和标准的贯彻，促使企业按照技术法规之标准实施管理或组织生产
，规范自身行为，从根本上提高管理水平，保证产品质量，建立信誉并增强竞争力。　　三、完善我
国的食品安全管理标准体系　　我国自20世纪90年代以来，已制定了一系列的食品安全管理与控制标
准以及操作规范。例如：GB/T 19080-2003{食品与饮料行业GB/T 19001：2000应用指南》、GB/T
19538-2004《危害分析及关键控制点（HACCP）体系及其应用指南》和GB 14881-1994《食品企业通用
卫生规范》等，为保障我国的食品安全发挥了重要作用。但是，这些标准并未从体系的角度，在结构
化的管理体系框架中，设计、运行和更新最有效的食品安全体系，并将其纳入到组织的整体管理活动
之中。因此，该国家标准的制定将有助于进一步完善我国的食品安全管理标准体系。 　　⋯⋯
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