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内容概要

《中国泡菜加工技术》(作者陈功)阐述了泡菜起源、泡渍原理、泡
菜原辅料与品种要求、泡菜生产环境与设
施设备、传统和现代泡菜生产加工技术、
泡菜质量控制、泡菜工厂设计、泡菜生产
综合利用、泡菜品质评定与分析检验等。
    其中，对中国泡菜现状与发展趋势进
行了论述，首次对泡菜进行了较科学的定
义及系统分类，首次建立了中国泡菜感官
品质评定的可量化指标体系，首次提出
“盐渍菜是泡菜的雏形”这一全新的概
念，第一次将传统和标准化现代化泡菜生
产加工技术设备进行较系统的阐述及操作
说明，率先开展泡菜工厂设计与泡菜生产
综合利用。
    《中国泡菜加工技术》可供泡菜生产相关企业的技术人
员、科研人员以及产品开发人员等参考，
也可供相关大专院校师生参考。
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作者简介

　　陈功
硕士，高级工程师。四川省食品发酵工业研究设计院副院长兼食品所所长，四川省食品科学技术学会
理事长，四川省省委省政府决策咨询委员会委员，四川省食品生产加工质量安全咨询专家，四川省突
出贡献优秀专家，第三届(国家)农业转基因生物安全委员会委员。
先后承担国家、部、省级食品科研项目十余项，配套设计食品工程项目五项；获得国家、部、省级科
技进步奖、食品科技发明奖及进步奖、优秀新产品奖及工程咨询奖近二十项；申请食品类国家发明专
利十佘项(其中授权五项)；起草或参与制定国家、行业、地方等食品标准三十余项；为五十多个国家
和地区技术人员进行过“中国泡菜生产技术”培训；先后发表论文五十余篇；出版食品加工专著十部
。
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  第三节  泡菜品质的卫生评定
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附录泡菜相关标准
  一、四川泡菜(DB51／T975—2009)
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  六、方便榨菜(GH／T 1012—2007)
  七、地理标志产品涪陵榨菜(GB／T 19858—2005)
  八、国际泡菜标准(CODEX STAN 223—2001)
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编辑推荐

《中国泡菜加工技术》(作者陈功)以《盐渍蔬菜生产实用技术》(陈功编著，中国轻工业出版社)为基
础，由四川省食品发酵工业研究设计院从事泡菜研究开发的专家结合数十年研究与生产实践经验，在
承担的四川省科技厅、四川省农业厅“优质中国泡菜现代产业链关键技术研究及应用”、“泡菜新技
术新工艺新产品开发”等科研项目基础上，参考国内外最新文献资料编著而成。可供泡菜生产加工企
业或从事泡菜研究开发的科研院所以及相关院校等参考。
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精彩短评

1、书本写的比较全面  如能更细点那就更好不过了
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