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《啤酒厂三废处理及综合利用》

前言

近年来，我国的啤酒工业正以前所未有的速度飞速发展，产量直线上升。1993年我国啤酒产量以1225
万千升首次超过德国，成为世界第二啤酒生产国，仅次于美国。2002年，我国啤酒产量再创新高，达
到创纪录的2386.83万千升，成为世界最大啤酒生产国。2005年，中国啤酒产量达到3061.55万千升，较
上一年同比增长5.21％，连续四年居世界首位。青岛啤酒更是历史性地闯入世界前十强，名列第9名。
在啤酒产量快速增长的同时，我国的啤酒工业也引进了国外大量的先进生产装备、工艺技术和经营理
念，并积极地进行消化吸收，新建了一批装备精良的高素质企业，创办了几个国家级科研技术中心。
中国酿酒工业协会啤酒分会也审时度势于2004年推出了《啤酒酿造工》的技能培训和等级鉴定，极大
地提高了啤酒工业的整体素质和形象。但是，涵盖目前先进生产装备和工艺技术的啤酒酿造专业书籍
并不多，也没有一套完整的啤酒酿造技术丛书。正因如此，山东轻工业学院中德啤酒技术中心在与德
国啤酒工业界的密切合作与交流的基础上，结合多年来在培训、教学、科研开发工作中的经验，编写
了这套《啤酒酿酒师系列丛书》。丛书共7册，包括《啤酒生物化学》、《微型啤酒酿造技术》、《
现代啤酒工艺技术》、《啤酒酵母和工厂卫生》、《啤酒分析检测技术》、《啤酒厂三废处理及综合
利用》和《啤酒感官品评》。本丛书内容翔实，图文并茂，雅俗共赏，理论与实践紧密结合，生产工
艺和设备技术并重，并收入了近二三年来出现的新技术、新工艺、新设备、新材料等前沿信息，是一
套比较全面、有较高实用价值的啤酒酿酒师系列专著。此书不仅适用于啤酒工业的酿酒师、生产人员
阅读，也可供从事啤酒科研开发以及相关专业大专院校师生参考，同时也是酒店微型啤酒酿酒人员的
好助手。希望本丛书能提高从业人员的专业知识水平，推动我国啤酒工业的全面发展。
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《啤酒厂三废处理及综合利用》

内容概要

《啤酒厂三废处理及综合利用》是《啤酒酿酒师系列丛书》中的一本，是一部具有系统性、科学性和
实用性的啤酒厂三废治理与综合利用技术的实用性图书。全书共分五章：介绍了啤酒工业概述：啤酒
工业污水的处理与利用；啤酒生产固体废物的处理与处置；二氧化碳的回收和利用；啤酒工业清洁生
产等内容。书中内容丰富，注重理论与实践相结合，具有较强的针对性和实用性。
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《啤酒厂三废处理及综合利用》

书籍目录

第一章  啤酒工业概述  第一节 啤酒工业发展简史  第二节 啤酒生产工艺与污染控制第二章 啤酒工业污
染水的处理与利用  第一节 污水的来源与特性  第二节 啤酒工业污水及其危害  第三节 啤酒工业污水处
理常用技术  第四节 啤酒工业污水常用生物处理技术第三章 啤酒工业固体废物资源化  第一节 啤酒工
业固体废物概述  第二节 啤酒废酵母的资源化  第三节 麦糟的资源化  第四节 麦汁和冷热凝固物回收与
利用  第五节 制麦工序废物资源化  第六节 啤酒包装工序废物资源化  第七节 啤酒废水剩余污泥的处理
与处置第四章 二氧化碳的回收和利用  第一节 二氧化碳回收工艺  第二节 啤酒厂二氧化碳的回收自用
第五章 啤酒工业清洁生产  第一节 清洁生产概述  第二节 啤酒工业清洁生产概述  第三节 啤酒清洁生产
方案  第四节 啤酒清洁生产的工艺技术参考文献
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《啤酒厂三废处理及综合利用》

章节摘录

第一章 啤酒工业概述啤酒是以大麦芽、酒花、水为主要原料，经酵母发酵作用酿制而成的饱含二氧化
碳的低酒精度酒。其特有的苦中含香的韵味、多变的口感、丰富的泡沫及低廉的价格，注定了其可能
是当今最具平民气息及世界性的酒精饮料，目前世界人均年啤酒消费量接近301。本章将对啤酒工业的
发展状况及大概生产工艺做简要的介绍。第一节 啤酒工业发展简史一、啤酒的起源啤酒有着人类文明
一样悠久的历史，它先于其他酒类而最早出现在人类的生活之中，所以学者把啤酒成为“酒类之父”
。啤酒的渊源可以追溯到人类文明的摇篮——东方世界的两河流域（底格里河与幼发拉底河）、尼罗
河下游和九曲黄河之滨。目前比较一致的看法是古代啤酒起源于1万年之前新石器时代的苏美尔人，
他们居住于两河流域的美索不达米亚平源，最早进入农耕社会。苏美尔人用发芽谷物酿造饮料，用水
浸泡大麦放入陶坛，埋入地下，使大麦发芽再晒干，将发芽大麦磨碎制成面包，淀粉酶将淀粉转化成
麦芽糖。然后将面包捏碎加水取其汁放入陶罐，天然酵母进入发酵，制成酒精饮料。啤酒具有相当的
营养，而且在卫生条件不良的古代，喝啤酒比喝水安全，所以啤酒持续受到欢迎。苏美尔人经常进行
部落战争，每当苏美尔人打了胜仗的时候，他们都要饮用这种饮料庆祝，这就是最早的啤酒。考古发
现的大量泥板文书中，考古学家还发现了公元前3000年前苏美尔人的啤酒赞美诗：“在欢愉中啜饮啤
酒，我心愉悦，我身舒畅。”有一幅壁画，描绘了苏美尔人正是怀着这样的心情，举杯畅饮啤酒（见
图1-1）。
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《啤酒厂三废处理及综合利用》

编辑推荐

《啤酒厂三废处理及综合利用》可供从事啤酒厂三废治理与综合利用工作的技术人员及管理人员阅读
使用，还可供有关科研院所、企业的科技人员和大专院校师生阅读参考。
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《啤酒厂三废处理及综合利用》

精彩短评

1、书还是可以的，但是有些老，许多方法在新的啤酒厂里早就实施拉，不是最前沿的技术，看看也
可以，让自己了解工厂的运行状况
2、没有新内容，新思想，新方法
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