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内容概要

《21世纪高等职业教育食品加工技术专业"工学结合"系列教材:食品微生物检验技术》主要内容包括绪
论，微生物应用及危害与防治，食品卫生微生物检验实验室及操作技术要求，食品微生物检验基础知
识与实训，食品微生物检验中常见检样的采集与制备，食品中常见微生物检验项目实训等。同时，根
据企业的需要，设置了实验室的建设及要求和实验室环境微生物检测等基础知识，并且设置了菌落总
数测定、大肠菌群计数、致病菌检测等在食品行业中针对性强的实训项目。
《21世纪高等职业教育食品加工技术专业"工学结合"系列教材:食品微生物检验技术》是校企合作、工
学结合的成果，可供高职高专的食品专业(如食品检测、食品加工、食品储藏等专业)和要求具备一些
相关的微生物检验基础知识的专业(如商检技术、生物技术、酒店管理等专业)的学生使用，也可以作
为从事食品行业的检验人员、生产技术人员和管理人员的参考用书。
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