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章节摘录

版权页：   插图：   由表2—6可知，流速对氮回收率和脱盐率均有影响，但对氮回收率影响更大。流速
越大，氮回收率越高，而脱盐率则相反，但是不同的流速对脱盐率变化不大。考虑到实际生产中应尽
量避免氮损失，保证有较高的氮回收率，同时产品中有一定的盐分对人体的健康也是必需的，因此在
兼顾氮回收率的前提下，选择流速为10倍柱体积／h。本实验玉米肽在以10倍柱体积／h流过离子交换
树脂后，氮回收率较高，而脱盐率也达到了80％以上。 五、玉米肽抗氧化活性研究 在生命过程中，生
物体不断产生自由基，自由基具有很强的生物活性，正常量的自由基对细胞的生长、分裂、解毒等具
有有益的作用，但过量的自由基会损伤生物膜、使DNA断裂、蛋白质变性，进而可以引起细胞死亡和
组织损伤。自由基引起的氧化损伤是人类疾病的重要原因之一。癌症、肺气肿、动脉硬化症、关节炎
等疾病均与氧化损伤有关。目前，寻找利于人体吸收的、能抑制体内过量自由基的外源植物活性清除
剂，正成为人们关注的热点。 很多物质具有抗氧化能力，但抗氧化功能的本质因原料的不同而各有差
异，例如多酚类抗氧化物质，如生育酚等，主要以淬灭自由基为主；抗坏血酸类，则以螯合金属离子
和发挥还原性为主；β—胡萝卜素类可能以清除单线态氧为主。在很多关于蛋白质水解物抗氧化能力
研究的文献中，由于采用不同的制备方法和测定方法，抗氧化能力也显著不同。本节从清除羟基自由
基、清除DPPH自由基和还原能力测定三个抗氧化性实验来综合评定玉米肽的抗氧化活性，为制备具
有较高抗氧化活性的玉米蛋白水解物奠定基础。 （一）材料与方法 1.材料 冷冻干燥后的玉米肽：实验
室自制；DPPH：美国Sigma公司；抗坏血酸：国药集团化学试剂有限公司；其他试剂均为分析纯。 2.
实验仪器与设备 WFJ7200型分光光度计 尤尼柯（上海）仪器有限公司 501A型超级恒温器 上海实验仪
器厂 AR2140电子分析天平 奥豪斯国际贸易（上海）有限公司 DELTA 320 pH计 梅特勒—托利多（上海
）仪器有限公司 85—2数显恒温磁力搅拌器 金华市瑞华实验仪器厂 LG—5型真空冷冻干燥机 上海市离
心机械研究所。
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