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内容概要

《喝茶入门轻图典》本着初学者最应知道，最感兴趣的茶叶知识，最实用的茶叶识别、品鉴、冲泡、
选购指南，从茶叶的形状、色泽、汤色、香气、滋味、叶底、产地等多各方面，重点讲述了7大茶
类100种茶品的基本知识。给读者呈现了最全面的插茶入门知识。
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章节摘录
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编辑推荐

《喝茶入门轻图典》涵盖了中国茶的所有门类，精选7大茶类：绿茶、白茶、黄茶、乌龙茶、红茶、
黑茶及花茶等茶类，详细阐述每种茶的产地信息、采摘标准、标准的冲泡方法等等。通俗易懂的文字
，清新怡人的排版方式，加上《喝茶入门轻图典》大量的精美照片，让你轻松了解茶文化，时尚营养
茶疗尽掌握。
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精彩短评

1、这本书讲的全面，让我恶补了茶文化知识，喜欢！
2、配有图片，让读者容易明白
3、放、冲、泡、闻、品，“中上下投”、水温、比例、时间。晨（7-9）。朝（9-11）。午（13-15）
。晚（19-21）。
4、大量的图片，详细的各类茶的出处和泡发很好
5、实用，完整了我对茶的初级认识
6、在机场书店看到得，真的很不错，这里比书店便宜很多，早上定的，下午就送到了，包装很严实
，书本里有很多关于茶叶，与喝茶得知识，还有不同节气，不同茶与其它食物得妙用，真的很好！
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