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内容概要

专注面包烘焙11年的面包烘焙第一名博自由老师最全面教程，适用任何面包机。
配方太好了！每个配方都由自由老师亲测N遍，每一个都好用好吃。
3300万人次阅读验证：“这是最靠谱的配方，这是我用面包机做出的最好面包。”
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作者简介

面包烘焙第一名博，专注面包烘焙11年，以配方靠谱讲解细致著称，其美食博客已逾3300万人次关注
。
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