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内容概要

最简单、最美味的披萨。
将材料混合后，无需发酵擀开面坯烘焙即可，随时随地都可以制作。
本书向你介绍
既适合日常餐桌也适合高雅宴会的传统披萨
和可以当作甜点享用的人气甜披萨。                                         　　最简单、最美味的披萨。
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作者简介

岛本美由纪，烹饪专家。她编写的食谱简单、实用，非常适合忙碌的主妇和希望在烹饪方面节省时间
的人。以“轻松家务建议者”的身份开展各种活动。其实用性极强的创意广受好评，不仅应邀在电视
、杂志等各类媒体中担任嘉宾，还编写书籍、开办演讲会、参与烹饪用具的策划等。著作有《小菜肴
》(主妇和生活社)、《让时间和金钱增长10倍！整理冰箱冷藏室》(讲谈社)等。
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精彩短评

1、虽然其中N多方子简化了不过是咸甜2味基础饼底加上各种馅料，但是照片也真是太漂亮了！平时
没事翻翻提高审美，用时只要记住2种饼底配方，家中任何食材都可随意组合。
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