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内容概要

《饮食文化系列:金瓶梅菜传说》是依据《金瓶梅》中的饮宴记载，运用绘画的形式，总结了36款金瓶
梅菜的传说。展现了金瓶梅的饮食文化，也反映了明中晚期商贾大户的饮食风貌。对饮食文化研究者
、菜肴开发设计者以及金学研究者有很好的参考作用。
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作者简介

张继战，山东省济宁卫生技工学校。一直从事研究《金瓶梅》饮食文化，并开发设计了“金瓶梅宴”
。
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精彩短评

1、不错，不错，做法详细，画虽简单但也有趣。在这本书里能大致了解到鲁系菜品和江苏地区的小
食。好想去尝尝！
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