
《星级酒店精致寿司》

图书基本信息

书名：《星级酒店精致寿司》

13位ISBN编号：9787122110640

10位ISBN编号：7122110648

出版时间：2011-7

出版社：化学工业

作者：姜涛//常学军

页数：116

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介以及在线试读，请支持正版图书。

更多资源请访问：www.tushu000.com

Page 1



《星级酒店精致寿司》

内容概要

《星级酒店精致寿司》介绍了握寿司、饭团、手卷、军舰卷、细卷、箱寿司等几大类近百种日式经典
寿司的做法及制作秘诀，同时介绍了寿司历史由来、口味、种类等相关知识。使您不仅能轻轻松松学
做寿司，品味寿司，更能了解寿司的相关文化。
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《星级酒店精致寿司》

作者简介

常学军，概念料理创始人。高级营养师，职业经理人，世界奥古斯美食协会理事。1996年任职于长春
名门饭店，现任长春名门的饭店西餐厨师总长。长春海航名门酒店西餐厨师长。
    姜涛，职称：高级工人技师、荣誉称号；中国烹饪大师、 吉林省烹饪协会常务理事 、法国“奥古斯
“美食协会荣誉会长 。

    主要工作经历：

    1990年—1995年：北国之春大酒店(亚泰饭店)

    1995年—2008年：长春名门饭店行政总厨

    现任：长春海航名门酒店餐饮总监兼行政总厨

    主要工作荣誉

    1999年11月获吉林省吉菜烹饪大赛金奖；

    2004年9月获第六届吉菜美食节精晶宴席金奖；

    2000年，“同达杯”吉菜名宴金奖；

    2008年11月获第六届全国烹饪大赛(吉林赛区)金奖；

    2008年，获“中华金厨奖”；

    拥有：“中国饭店协会烹饪大师”称号

    主要学习经历

    1987年—1990年：长春市商业学校烹饪专业；

    2002年—2005年：9台尔滨商业大学旅游管理专业；

    2009年9月参加全国餐饮业评委资格培训，经过考核审查获得中式烹调工种全国餐饮业二级评委资格
。
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《星级酒店精致寿司》

编辑推荐

姜涛、常学军主编的这本《星级酒店精致寿司》介绍了三文鱼握寿司、章鱼握寿司、希鲮鱼寿司、鲈
鱼握寿司、墨鱼握寿司、鲭鱼寿司、芒果鹅肝握寿司、熟帆贝握寿司、牡蛎寿司、月见蟹籽寿司、金
枪鱼手卷等近百种日式经典寿司的做法及制作秘诀，同时介绍了寿司历史由来、口味、种类等相关知
识。
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精彩短评

1、书如其名，是星级酒店用比较好。对于一般家庭来说，快速烤鱼片之类的工具就没有，也不太适
用。
2、由衷的觉得是本好书，图文并茂，而且还是彩色版的，值得购买
3、书从头到尾就不停滴做寿司，这花样，那花样的，花拳绣腿有什么用？应该要介绍寿司饭怎么煮
，醋怎么调，这才是根本。做一本书一点都不用心。书让我从阳台仍下去了，垃圾东西，不要污染了
我的眼睛！
4、寿司还蛮有创意
5、评价写的太好了，有点被忽悠的感觉，图片颜色不好，板式也不方便，细部图太小，内容不够丰
富，对于现在的市场来说，已经算是落伍了
6、可惜做法和步骤都一样。
7、印刷精美，讲解详细，非常不错的一本书
8、内容不错，东西看着很诱人，材料很难买啊。
9、纸张印刷真的很不错，内容也很让人长见识，只是动手操作性不强，里面的材料不是一般超市能
买到的，很多时候只能看看解解馋啦。
10、里面内容说明得不够具体。
11、给我老公买的，他还没有看呢。
12、写的很不错，正是我想知道的！
13、质量很好，全部为彩页。
14、有些食材不太好找，但不影响阅读的兴趣。可以一阅，供参考。
15、内容肤浅到毫无滋味！虽然不贵，但觉得吃了看了看插图什么都得不到，米怎么蒸怎么和醋，鱼
怎么切，鳗鱼怎么烤，所有细节都一句话带过，例如鳗鱼手握就是 鳗鱼切片，铺在米上，那还用大厨
做什么，去吃几次也知道！
16、还可以吧。。觉得没什么，在这里买不到材料。。
17、寿司讲解有图有文字，还有寿司的特点，详细，讲得明白。值得收藏。
18、不错哦！实用性不错！
19、很好，可以学到很多种寿司的做法，各种花样的摆放，挺好的
20、做法还不够详细，图片不错
21、老公觉得好
22、图片很精致，可惜没有多讲调汁什么的
23、本来还担心书中的图片会看不清楚，没想到收到货后，书的质量好赞，和书店的一样，太开心了
24、做寿司的方法倒多,但是不是我想要的.....
25、在书店里翻看了几本关于寿司制作的书，这本从内容和讲解细致度上，比较符合的我需求，过程
讲得还算细致，内容控制在寿司制作上，并比较全面。
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