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《食品生物工艺技术与应用》

内容概要

《食品生物工艺技术与应用:生物工艺分册》对食品生物工艺的生产原料、主要产品的生产工艺与技术
、工艺过程的分析与组织、主要产品生产的机械设备、原料和成品的检验标准和方法、质量控制体系
等，分模块进行了较系统的介绍。每个模块都制定了针对上岗培训、提高培训和骨干教师培训的培训
目标。编写时力求适合培训的实际需要，不强调深入的理论，注重结合实践。
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书籍目录

模块一食品生物技术基础 单元一发酵食品生物技术现状及发展趋势 单元二发酵食品分类、特点和质
量标准 单元三发酵微生物实验室基本建设及生物安全 单元四食品生物工艺专业人才需求情况 单元五 
中等职业学校食品生物工艺专业教学特点 模块二生物工艺操作技术 单元一无菌操作技术 单元二菌种
保藏技术 单元三工艺控制技术 单元四生物制品分离技术 单元五清洁生产与节能降耗 模块三酿造酒 单
元一啤酒 单元二黄酒 单元三葡萄酒 模块四酒精与白酒 单元一酒精 单元二白酒 模块五发酵调味品 单
元一酿造酱油 单元二酿造食醋 单元三发酵调味品生产技术新进展 模块六好氧发酵产品 单元一氨基酸 
单元二有机酸（柠檬酸） 附录问题与讨论参考答案
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章节摘录

版权页：   插图：    干热空气灭菌的具体操作过程为：灭菌前先将玻璃器皿、金属用具用午反纸（小
影用油纸包扎，以防着火）包好，培养皿装入金属盒中，然后均匀地放入电热干燥箱内，用纸包扎的
待灭菌物品不要紧靠电热干燥箱壁，物品不能摆得过挤，以免妨碍热空气流通，致使干燥箱内温度不
均匀。接通电源、按下开关，指示灯亮；旋转干燥箱顶部调气阀，打开通气孔，排除箱内冷空气；旋
转恒温调节器直到加热灯亮，逐渐升温，待干燥箱内温度上升至100～105℃时，旋转调气阀，关闭通
气孔。继续加热，把电热干燥箱温度调节到160℃（灭菌物品用纸包扎或带有棉塞时不能超过170℃）
，当达到所需温度时，借助恒温调节器的自动控制，保持恒温2h，如灭菌材料体积过大，物品堆积过
挤，影响传热时应适当延长灭菌时间。灭菌完毕，切断电源，在电热干燥箱温度还没有降到60～70℃
以前，不要打开电热干燥箱，以免玻璃器皿破裂和包扎纸起火燃烧，待冷却至60℃，将电热干燥箱门
打开，取出灭菌物品。灭菌后的器皿、金属用具等使用时才可从纸包和金属盒中取出。 干热灭菌过程
中，温度上升或下降不能过快，如发现干燥箱内有焦味，应立即切断电源，温度60℃以上时勿随意打
开箱门。取出被灭菌物品时，不要碰破电热干燥箱顶部放置的温度计；如果温度计被打破，应立即切
断电源，用硫磺铺洒在被水银污染的地面和仪器上清除水银，以防水银蒸发导致人员中毒。 （2）湿
热灭菌。 湿热灭菌包括高压蒸汽灭菌法、间歇灭菌法、巴斯德消毒法和煮沸消毒法等。湿热灭菌时蒸
汽穿透力大，蒸汽与较低温的物体表面接触冷凝时可释放潜热，吸收蒸汽水分的菌体蛋白易凝固。在
相同温度下，湿热灭菌比干热灭菌能力强。 ①高压蒸汽灭菌法。 高压蒸汽灭菌是把待灭菌物品放在
密闭的高压蒸汽灭菌锅中，当锅内压力为0.1MPa时，温度可达到121℃，一般维持20min，即可杀死一
切微生物的营养体及其孢子。一般培养基、玻璃器皿、无菌水、无菌缓冲液、金属用具、接种室的实
验服及传染性标本等都可采用此法灭菌。 高压蒸汽灭菌是依据水的沸点随蒸汽压的增加而上升的原理
，加压是为了提高蒸汽的温度。灭菌压力越高、温度越高，灭菌所需时间越短。通常锅内压力
为0.069MPa时，温度达到115.2℃，灭菌时间需要20min；锅内压力为0.055MPa时，温度达到112.6℃，
灭菌时间需要30min。高压蒸汽灭菌压力上升之前，需将锅内冷空气排尽。若锅内未排除的冷空气滞
留在锅中，易形成“假压”，压力表虽指0.1MPa，但锅内温度实际只有100℃，结果造成灭菌不彻底。
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编辑推荐

《食品生物工艺技术与应用:生物工艺分册》作为中等职业学校食品生物工艺国家级培训的核心培训课
程教材，也可用于中等职业学校相关专业的校本培训，同时也可供相关专业人员培训使用。
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