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内容概要

《职业教育"工作任务驱动型"系列教材:酒水知识与酒吧管理》体系和内容设计上本着博采众长、特色
鲜明、融合提炼、自成一体的原则，大胆创新和调整，突出教材内容的前沿性、创新性和科学性，理
论与实践相结合。首先是编写方法的创新。在学习任务中，设置学前场景，让学生在接触正式学习任
务前，尽量融入实践场景中。其次是内容的翻新。《职业教育"工作任务驱动型"系列教材:酒水知识与
酒吧管理》将近年来与调酒有关的最新科技成果收录其中，比如：花式调酒、鸡尾酒的创新等较新的
知识，更能拓宽学生的视野。《职业教育"工作任务驱动型"系列教材:酒水知识与酒吧管理》在编写中
，也注意到了当代职业教育学生的特点，加强了内容的趣味性和易读性。
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章节摘录

版权页：   插图：   葡萄是人类广泛种植的水果之一，世界上没有任何一种水果能够像葡萄那样可以酿
制出让全世界广为饮用的酒品来。全球葡萄产量的70％～80％是用来酿酒的，有近70个国家生产葡萄
酒。葡萄的品种很多，适合于酿制葡萄酒的葡萄与我们日常生活中所生食的葡萄存在着很大的区别，
只有少数几种葡萄能够作为特定品种葡萄酒的原料，这些葡萄品种名称一般都标注在葡萄酒的酒标上
。 酿酒葡萄品种中，以原产自高加索山的维尼费拉品种最为重要，它在7000多万年前就已存在，几乎
所有酿酒品种皆由此品种西传，慢慢发展而来。就整个葡萄王国而言，仅维尼费拉种植的葡萄大约就
有8000多种，但只有很少一部分适用于酿酒。 葡萄的种植主要分布在北纬30～52度，南纬15～42度的
区域内。 1.白葡萄品种 （1）霞多利（Chardonnay）。其也称莎当妮，号称白葡萄之王，是非常著名
的白葡萄品种。这种白葡萄汁味道丰富，品质细腻，酿造出的葡萄酒为中度酒体，口味甘醇，果味丰
富，可使人联想到苹果、芒果或任何一种热带水果味道。大多数霞多利都带有来自橡木桶的烘烤香味
。这个品种的葡萄对种植环境要求不高，有较强的抗病能力，在大多数的种植区域都生长良好。霞多
利果实呈绿黄色，果皮薄、果肉多汁、味清香、出汁率72％左右。霞多利是酿造高档干白葡萄酒和香
槟酒的世界名种，用其酿制的葡萄酒酒色金黄，散发清新幽雅的香气，柔和悦人，属世界名酒，价格
为一般葡萄酒的3～5倍。法国勃艮第地区著名的白葡萄酒都是使用这个品种酿制的。 （2）长相思
（Sauvignon Blanc）。其也称白苏维翁，是一种颇受欢迎的高品质的白色酿酒葡萄品种。它主要是用
来酿制干型、清新的葡萄酒。长相思需要在熟透时采摘，酿造的葡萄酒具有柠檬、青苹果或药草的香
气，有时带有胡椒的气味。如果采用早摘的长相思酿造的葡萄酒，则酒散发的青草气息颇为浓郁。长
相思葡萄酒比霞多利葡萄酒的酸度要高一些，酒体清淡，一般都呈干性。产自欧洲的这类葡萄酒大部
分没有橡木味，而产自美国加利福尼亚州的通常都带有橡木味。 （3）雷司令（Riesling）。其也称薏
丝琳、贵人香，是酿造白葡萄酒的著名葡萄品种，原产意大利和德国，是古老的欧洲种葡萄，主要分
布在欧洲中部气候温暖的国家。果实呈绿黄色，果皮薄，果脐明显，有褐色斑点，果肉多汁，含糖
量185.3克／升，含酸量8.0克／升，出汁率72％。雷司令属晚熟型葡萄，适合大陆性气候，多种植于向
阳斜坡及砂质黏土，是葡萄优质品种中产量最高的品种。雷司令所酿制的葡萄酒特性明显，散发淡雅
的花香混合植物香，也常伴随有蜂蜜及矿物质香味。酒的酸度较强，但常能与酒中的甘甜口感相平衡
；酒体丰富、细致、均衡，非常适合久存。雷司令除用于生产干白葡萄酒外，所酿制的迟摘和贵腐甜
白葡萄酒品质也非常优异，即使成熟度过高也常能保持高酸度，香味浓烈优雅，可经数十年的陈年贮
存。
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编辑推荐

《职业教育"工作任务驱动型"系列教材:酒水知识与酒吧管理》可作为旅游职业院校的专业教材，也可
作为旅游从业员的岗位培训用书或自学用书。
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精彩短评

1、我觉得这本书挺全面的。我当时是对酒有点兴趣，但买了这本书回去之后，边看边觉得兴奋。太
全面的。不过想记住里面所有的，感觉挺难，内容很细。
2、很喜欢酒水知识，对此有进一步了解。
3、挺全面的，對於入門的人來說
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