
《焙烤食品工艺学》

图书基本信息

书名：《焙烤食品工艺学》

13位ISBN编号：9787501928156

10位ISBN编号：7501928150

出版时间：2001-1-1

出版社：

作者：贡汉坤

页数：264

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介以及在线试读，请支持正版图书。

更多资源请访问：www.tushu000.com

Page 1



《焙烤食品工艺学》

书籍目录

第一章 原辅材料
第一节 面粉
⋯⋯
第二章 面包生产工艺
第一节 概述
⋯⋯
第三章 饼干生产工艺
第一节 概述
⋯⋯
第四章 糕点生产工艺
第一节 概述
⋯⋯
第五章 蛋糕生产工艺
第一节 概述
⋯⋯
第六间 月饼生产工艺
第一节 概述
第二节 月饼生产基本工艺流程
第三节 糖皮月饼
⋯⋯
主要参考文献

Page 2



《焙烤食品工艺学》

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:www.tushu000.com

Page 3


