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内容概要

随着科学技术的进步，白酒业在不断地发展，白酒产品质量也在逐步改善。人们生活水平的不断提高
和新的追求，使许多白酒新产品应运而生。人们对白酒质量提出了新的要求、新的理念，认为品酒识
味为情感消费，是体验人生的感受，是一种精神饮品。考究的选料、奇特的生产工艺造就了中国白酒
多姿多彩的绝妙风格。同时，由于具有深厚的历史底蕴和丰富的文化内涵，中国白酒成为中华民族珍
贵的遗产。如何科学地继承和发扬这一独特的文化遗产，品酒师们担负着历史的重任，因此当代品酒
师既受到了社会的尊重、信赖和期望，又感到了压力和责任的重大。　　品酒是一种多学科和艺术的
综合体现，它涉及到生物学、微生物学、有机化学、香味学、中医学、生理学、心理学、药理学等。
要想成为一名合格的品酒师，必须学会将这些学科的知识灵活地应用于白酒发展的实践，要深入了解
白酒中含有哪些香味成分，它们在不同酒质中的含量范围，这些香味物质的来源，各种香味物质在不
同含量范围内的味觉反映，它们之问的量比关系对酒质的影响，怎样调整白酒中微量成分的量比关系
。为改善酒质，创造出适应市场需求的新口感、新风味，应了解不同的生产工艺操作，配料与香味物
质产生的关系，怎样制作调味酒，怎样生产或制取极微量成分，包括调味液和调味剂等。必须不断学
习有关方面的知识，结合实践总结经验，在实践一认识一再实践一再认识的过程中提高自己的品酒技
能和品酒的理论知识，只有这样才能在工作中有所发现、有所发明、有所创新、有所作为，适应时代
的要求，这就是编写本手册的目的。
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