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《星級甜品Buffet》

内容概要

《星級甜品Buffet》所介紹的糕餅與甜品，有些是現今所流行的；有些是曾在某些書籍中介紹過的；每
款皆有其特別之處，如近期新興的楊枝甘露糖水，相信很多朋友也曾經品嘗過，如果將這款糖水變成
蛋糕，各位又可曾試過呢？有興趣的朋友，不妨在家中親自做一做，看看可否帶來另一份驚喜。此外
，本書的特別之處，相信各位讀者都能察覺到在餅面與餐碟裝飾上，也花了點心思，而這些設計與裝
飾對糕餅的吸引力同樣頗為重要。
一件蛋糕在沒有裝飾下進食，只會品嘗到蛋糕的味道罷了；但如果在餅碟或蛋糕上加入少少心思，例
如水果醬汁或朱古力裝飾做成的圖案，必定能引發出食欲。因此，在家中製作時，不妨考慮到這一點
，加入自己的創意。我相信你的心思和心意，會為摯愛親朋帶來驚喜。
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《星級甜品Buffet》

作者简介

杜智翔，具20多年的糕餅製作經驗，曾參加HOFEX學校的糕餅麵包比賽。
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《星級甜品Buffet》

书籍目录

前言／序言甜品Buffet全攻略甜品自助餐的產品種類挑選甜品的策略餐桌禮儀常用材料和工具介紹材料
類工具類基本製作技巧海綿蛋糕製作慕士製作天鵝芭芙製作酥皮製作脆餅製作朱古力裝飾甜品夢工廠
·糕餅製作味之芝士餅美國芝士餅黑芝麻芝士餅凍啤酒芝士餅凍芥末芝士餅義大利咖啡芝士餅芒果芝
士餅德國芝士撻藍莓芝士餅味之蛋糕楊枝甘露蛋糕雪糕蛋糕心型草苺蛋糕花生起士蛋糕蜜糖杏仁蛋糕
芒果草苺拿破崙忍者棋王石板街蛋糕紅豆栗子蛋糕卷味之凍餅紅藍綠呂慕士餅櫻桃酒凍餅木瓜椰子奶
凍餅紅豆綠茶慕士餅香橙肉桂朱古力慕士餅椰子鳳梨慕士餅黑白朱古力慕士餅藍莓乳酪蛋糕味之批撻
栗子旋風撻芝士鮮果酥皮盒櫻桃金寶批香蕉朱古力批酥皮蘋果條檸檬馬鈴批味之甜品紅粉天鵝芭芙心
太軟（熱朱古力布甸）榴楗慕士班戟卷煱栗子班戟卷法式煱蛋南瓜棉花燉蛋香橙梳芙厘凍藍莓芒果梳
芙厘焦糖綠茶忌廉布甸芒果木糠布甸芒果布甸冧酒軟心朱古力炭燒咖啡千層班戟白酒睹喱
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《星級甜品Buffet》

章节摘录

插圖：
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编辑推荐
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