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《园艺产品贮藏加工学》

内容概要

本书系统地阐述了园艺产品的品质、园艺产品采后生理与保鲜以及花卉保鲜贮藏技术等等一系列园艺
产品贮藏加工方面的基础知识。 本书内容丰富，讲解通俗易懂，具有较强的实用性，不仅可满足园艺
专业学生的需要，同时亦可供食品专业和农产品加工贮藏等相关专业的学生及科技工作者参考使用。
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精彩短评

1、是正版的，很清晰！用它考博很实用，没事看看也好！
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