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内容概要

【本書特色】
◎完整收錄常用廚房鍋具和各式器具，打造理想中的幸福廚房，就看這一本！
◎本書圖說分明，提及的所有廚房器具都有附上圖片參考，並且標示出品牌名稱與出處，讓讀者可以
方便查詢與購買。提供給想要更熟悉廚房器具操作，讓烹飪料理這件事更加得心應手的人一個最佳管
道。
◎特別規畫專欄，邀請日本著名的職業主廚，來解說烹飪料理與各種廚房器具之間的巧妙運用，「聰
明選擇、聰明運用」，讓讀者不怕採購一堆廚房器具後，卻不知從何下手。
【內容簡介】
想要烹調出美味的料理，除了對材料的黃金比例掌控，選擇「正確的」調理用具是非常重要的事！
本書詳盡介紹了在廚房烹飪常會使用的工具，分成鍋具、刀具、保存容器、清潔器具等幾大類，更進
一步說明了如何「聰明地」挑選這些廚房用具、使用方式，以及延長使用壽命的方法和祕訣。
讓讀者不再買對廚具用錯方式，教你挑選鍋具的聰明訣竅，不怕採購了鍋具卻不知從何下手。
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作者简介
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主婦の友社
主婦の友社
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精彩书评

1、按照厨房用具的形式和用途分类进行介绍的。包括适用范围、使用方法和保养清洁注意事项什么
的。不仅仅包括锅具，还有水壶、刀具、厨房小物等的选择。对锅具的品牌并没有什么介绍。不过看
完以后，最大的感受，就是我大中华真是物尽其用。一口配盖中华炒锅能顶多少锅呀！一把中华菜刀
也是能切菜能切肉的~~但是，我们的爱好难道不是买买买么~~~
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