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《食品分析》

内容概要

《食品分析》分19章，分别从：采样和样品制备、食品的各组成成分分析与测定、食品的感官检验法
、食品的物理检测法和光谱学等方面进行了详细的论述，对各章节涉及到的国标方法在书中也进行了
较为详细的介绍，并且将其以附录形式标注于《食品分析》中，以便于读者理解与查找查阅。另外，
《食品分析》中用许多实例对各种方法与技术进行了阐述，便于读者的理解与应用。《食品分析》特
点之一是书中内容主要基于作者多年来在食品分析行业中的研究积累及经验，并涉及部分国内外的有
关前沿与经典理论的报道；《食品分析》特点之二是结合了国家标准方法与法规，对食品中的组成成
分与相关指标进行了阐述。 
《食品分析》具有全面性、系统性和前沿性的特点，力争能够将食品分析的现代知识和技术以及实践
中的应用传授给各个层面的食品学科的学生、研究者及相关的工作人员，《食品分析》还可作为食品
科学专业的教学用书及相关研究人员和食品企业的工作人员的参考用书。
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