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《食品分析与检验》

内容概要

本书系统介绍了食品分析的基本知识，食品分析的误差与数据处理，食品的感官检验和评定方法，食
品的物理检验法，食品中水分、灰分、酸度、脂类、碳水化合物、蛋白质和氨基酸、维生素、食品添
加剂以及部分限量元素的测定。为了加强食品安全性的检测，书中还同时介绍了食品掺伪
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《食品分析与检验》

编辑推荐

　　本书分十六章，介绍了食品分析的基本知识，食品分析的误差与数据处理，食品的感官检验和评
定方法，食品的物理检验法，食品中水分、灰分、酸度、脂类、碳水化合物、蛋白质和氨基酸、维生
素、食品添加剂以及部分限量元素的测定。为了加强食品安全性的检测，书中还同时介绍了食品掺伪
分析，转基因食品快速检测以及农药、兽药与霉菌毒素残留量的测定等内容。全书各章后均附有思考
题与习题，书后还附有一些实用的附表。编写过程中各章均以实验技术和应用为主导，以国家颁布的
最新标准方法为主线，尤其注意了内容的系统性、科学性、先进性、新颖性和实用性，并严格按法定
计量单位和符号进行有关阐述。    本书可作为高等院校食品科学与工程、食品质量与安全、食品营养
与检验教育、商品检验等专业食品分析、食品理化检验等课程的教材，也可作为食品质量监督、食品
卫生检验、食品产品研发和食品企业等有关单位科技人员的参考或培训用书。
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《食品分析与检验》

精彩短评

1、食品分析与检验内容涵盖面广，且各章后附有思考题与习题，有利于学生的学习，适合作为本科
生使用的教材。
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